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カネカ北川製茶株式会社は、静岡県中部、島田市金谷にあります製茶問屋です。

東洋一の牧ノ原大茶園と清流大井川に囲まれた良質なお茶が生産される県下

でもゆびおりの茶処であります。

日常茶飯事という言葉があります。お茶をしようという誘いの一言も日常的な言葉

です。人と人とが交わる『場』があり、育んでいく茶の『間』があります。私たち

はその一間、その一杯のお茶、そのための茶造りと価値提供に向き合い続けます。

お茶がつむぐ、場と間。

ご
あ
い
さ
つ
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来客のもてなし、仲間との雑談

など、様々な場面でお茶が活用

されています。カネカ北川製茶

では、お茶を介した声がけや

接客などをサポートするアプリ

の開発と運営を行っています。

その場に合うお茶をサービスと

して、お客様の「間づくり」に

貢献します。

間づくりの
お手伝い

ホテル・旅館での客室、職場に

ある休憩室やオフィスカフェ、

クリニックやサロンなど、様々な

場所でお茶が飲まれています。

カネカ北川製茶では、そのお茶

が、その場所にあったものとなる

ように、お茶のブレンドからパッ

ケージのデザイン、什器の提供ま

で行なっています。お茶を含めた

設いでお客様の「場所づくり」に

貢献します。

場所づくりの
お手伝い

お
客
様
の
「
場
と
間
」の

力
を
引
き
だ
す
。

お
茶
を
介
し
た
サ
ー
ビ
ス
で

貢
献
し
ま
す
。

サ
ー
ビ
ス
概
要
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カネカ北川製茶のお茶として、

茶葉・製法・味わいのこだわりをお届けします。

お茶と、こだわり

P.10-11 へ

場と間に合った設えとして、

環境に合わせたお茶のスタイルを生み出します。

お茶と、スタイル

その場に合うお茶をサービスとして、

体験提案アプリで、場所と人・人と時間・時間と場所の

つながりを育みます。

お茶と、つながり

P.12 へ

P.13 へ

8-9

お
茶
で
和
む
、
そ
の
ひ
と
と
き
を
想
い
描
い
て
。

私
た
ち
が
で
き
る
こ
と
。
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日本茶

地元静岡産の茶葉をはじめ、全国

の選りすぐりの茶葉やブレンド素

材（ハーブや果実）を源泉し、旬の

味わいを追求しています。

こだわりの

原料
茶葉の特性を組み合わせ、安定した

味わいと新たな発見のある味わい

を追求しています。

こだわりの

ブレンド

茶葉の持つ魅力を引き出す火入れ

技術で、香り高くより豊かな風味を

追求しています。

こだわりの

火入れ

お
茶
と
、

こ
だ
わ
り

※ラインアップは P33 をご覧ください。

お客様のコンセプトやシーンに

応じたオリジナルティーです。

日本茶をより魅力的に。豊富な

素材からシーンに合わせたパッ

ケージ展開を行っています。

※ラインアップは P34をご覧ください。

コンディションで選べる日本茶

ブレンドティーです。
※ラインアップは P29 をご覧ください。

カネカ北川製茶の定番商品です。

モードブレンドティー オリジナルブレンドティー

パッケージへの
こだわり

お茶がもつ本来の旨さをひき出す為、

長年の経験と研究で培った自慢の火入技術で仕上げております。

それが、味ざんまいシリーズをはじめとするカネカ北川製茶のお茶です。

創業以来、『旨いお茶』を求め、茶造りに励みつくり出した味です。

世代を超えて受け継がれるこの味をどこまでも極めていく。

それは、カネカ北川製茶の茶造りであり、使命であります。

創業以来、こだわり続ける茶造りと味。

10-11
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ブレンド、火入れ、そして厳選した原料を長年取り扱ってきたカネカ

北川製茶だからこそ、できることがあります。日本茶を始めとした

定番商品からお客様のご要望に合わせたオリジナルブレンドティー

の開発までお客様のコンセプトに寄り添ったこだわりのお茶をご提案

いたします。



お
茶
と
、

ス
タ
イ
ル

お
茶
と
、

つ
な
が
り

そこにお茶があれば、どんな環境でも、一人でも一緒にでも、

ほっこりと落ち着ける「場」を作り出せる。

環境に合わせたお茶のスタイルを提案いたします。

人、場所、時間が交差し、想いが紡がれる。

地域、観光、暮らし、人の魅力が、その場その時の体験を後押しします。

12-13
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働く環境にお茶があったら。カネカ北川製茶では、コンディション

に合わせて選べるモードブレンドティーを提供しております。集中力

が低下している時、集中しすぎて行き詰まっている時、気分があがら

ない時に、お茶でリフレッシュする選択肢を。

様々な場所で活用されるお茶には、その場所や施設を運営している

人々の想いがこもっています。カネカ北川製茶は、地域と関わるこ

と、人との触れ合い、時間を楽しむこと、暮らしの大切なシーンで

のお茶のあり方と向き合ってきました。このようなシーンや施設の

利用価値により向き合っていくために、お茶屋として体験提案アプリ

の開発を始めました。

茶器のご提供

本格的で美味しいお茶を楽しめ

るよう、お茶だけでなく茶器の

ご提供も行っています。

PLUS KISSA

PLUS KISSA は、その場その時の体験を後押しするプラットフォーム

です。喫茶の時間を通して、地域やその場所でしか味わえない体験

をお届けします。また、その地域や場所に詳しい人ならではの『お勧

め体験』にアクセスできます。

※詳細は P22-25 をご覧ください。

hint マークに込めた想い

無限に存在する様々な『人、場所、時間』が
合わさったとき、その中心に『間』が生まれます。

カネカ北川製茶が大切にする、つながりを表現しています。

間
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カネカ北川製茶のお茶

大切な方へ、想いを込めた贈り物

exe

日
常
の
「
場
と
間
」

 

。

い
ろ
ん
な
暮
ら
し
の
茶
の
間
に
、

美
味
し
さ
と
安
ら
ぎ
を
。

時季の挨拶、節目の贈り物、お好みに合わせた形態でご用意致します。

暮らしの中で、人の輪を紡いできた日本茶の歴史と文化は、特別な

贈り物になります。

16-17
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お茶の設え

ティーステーションと選べるお茶

オフィスでの活用

働
く
「
場
と
間
」

 

。

働
く
人
に
、
一
息
を
。

ティーステーションは、オフィスにおける集いの場です。コンディション

に合わせたお茶が選べるティーステーションでは、お茶による休息と

社員の交流が育まれます。給湯室がないオフィスでも、カフェがある

オフィスでも、幅広い環境でご利用いただいております。

18-19

事
業
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※ラインアップは P34-36 をご覧ください。

exe

日本茶に特化したケータリングサービスを展開しています。企業の展示会やパーティーなど、各種イベ

ントのテーマやシーンに合わせて実施します。オリジナルのスーベニアの開発も合わせて承ります。

導入のながれhint

日本茶のケータリング・スーベニアother

1
サンプルをお届けします。

お問い合わせ 2
社内のメンバーで
サンプルをご試飲ください。

試飲会

4
初回のお茶をご指定いただき、
お届けします。

製造・お届け 5
ティーステーションと茶瓶を設置し、
ご利用開始となります。

設置・利用開始

3
ご予算に合わせて、毎月の
お茶の種類と量を調整します。

プラン調整

※お問い合わせはこちら。
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オリジナルプロダクト

常設のお茶・ノベルティ・メニューの開発

体
験
す
る
「
場
と
間
」

 

。

お
客
様
の
コ
ン
セ
プ
ト
を

一
杯
の
お
茶
に
込
め
て
。

コンセプトをお茶で表現し、味わいを通しておもてなしをお客様に

お届けします。目で楽しみ、香りで癒され、味で記憶する旅の思い出を

お茶で彩ります。

施設のお客様に、その時・その場所ならではの旅の楽しみ方を施設ごとの

QRコードで促します。また、お持ち帰り用のお茶が同封されており、旅

の思い出と一緒に楽しめるノベルティとなっています。

事
業
事
例

制作のながれ

1
まずはお気軽にご相談ください。

お問い合わせ 2
お打ち合わせにて、
詳細をヒアリングさせていただきます。

ヒアリング

4
ご希望の数量でお届けいたします。

ご発注 5
ひとつひとつ心を込めて
お届けいたします。

製造・お届け

3
お客様のニーズに合わせた、
最適なプランをご提案します。

ご提案・お見積もり

hint

PLUS KISSA ノベルティother

ホテルでの活用exe
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事
業
事
例/ PLU

S K
ISSA

に
つ
い
て

頼れる人がいる

楽しめる場所がある

紡ぐ時、私が彩り始める

「PLUS KISSA」は

地域、ホテル、オフィスなどを舞台に、

関わることの醍醐味を再発見する

プラットフォームです。

����� � ����

E
veryday life

E
xtraordinary

頼れる情報だけが届く。地域・場所に詳しい人が想いを込めて届ける

ためのスペースがある。やっぱり伝えたい想いがそこにある。この想い

を受け入れた先に、つながりや時間が生まれる。情報が体験に、知識

が行動に変わっていく、その場所のストーリーがある。



業
務
形
態
図
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PLUS KISSAの登場人物

ユーザー
観光 /ワークタイム / 日常

場所
地域 /土地 / 施設

����
�����

PLUS KISSA

PLUS KISSA について

施設訪問時に PLUS  KISSA 

Steady Kitに記載されたQRコー

ドからPLUS KISSA のアプリに

アクセスすることで、メンバーが

おすすめする体験を受け取る

ことができます。

メンバー
施設スタッフ / 投稿者

PLUS KISSAを通し、おすすめの

体験をメッセージを添えてユーザー

へ届けます。その場所だからこそ叶

う体験、足を運びたくなる情報、試

してみたくなる知識が、ユーザーが

文化や風土に触れるきっかけをつ

くり、場所の魅力を広げます。

『出会う』『考える』『チルする』など気分に

合わせて選べるようにモードを設定します。

PLUS KISSA Steady Kit

PLUS KISSAと連携しており、付属のQRコードを読み込むことで

アプリへのアクセスが可能に。初めての場所でゆっくりお茶を飲みなが

らその場所の情報を眺めたり、経験した思い出とともに余韻を味わう

など、日常と非日常をゆるやかに繋ぐ役割をお茶が果たします。

PLUS KISSAでは、施設が体験の場となります。場所に詳し

いメンバーが、体験のオプションを独自の視点でテーマメッセー

ジを添えて束ねて公開することで、ユーザーに実際の体験を促す

ことができるようになります。場所と人とを繋ぎ、お茶を通して

魅力の輪を広げる。そのプラットフォームがPLUS KISSAです。

PLUS KISSA Steady Kit から読み込んだ QR コードと連携しており、メンバーが

共有した情報を見ることができるプラットフォームです。

PLUS KISSA アプリhint

体験してほしい

場所の捉え方はメンバー次第

知ってほしい
テーマにまとめて共有

hint モードの設定

テーマを実際に体験したユーザーの感想が

投稿できるため、これから体験したいユー

ザーの元へと情報の輪が広がっていきます。

hint ユーザーの声

見てみたい

マネしたい

今度やってみよう

行きたい

体験しに行こう！

出会気
分に合

った

モード
をチョ

イス！

テーマごとにオプション化
体験のメッセージと出会う

ここに来ないと、
出来ないことがある

気分転換になる
体験がここにある

観光
モード：学ぶ

ホテル
モード：休む

サロン
モード：チル

飲食店
モード：食べる

オフィス
モード：働く

私たちが知らない魅力は
まだまだ沢山ある
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味ざんまいシリーズ

カネカ北川製茶ベストセラーアイテム「味ざんまい」。新茶時期に収穫

された上質な茶葉を使用した”荒茶づくり”と呼ばれる特別な煎茶で

す。40 年近く変わらない味を守り続けているカネカの味を代表する

お茶でもあります。産地は静岡県牧之原・金谷地区、品種は日本茶を

代表する品種の「やぶきた」です。

味ざんまい 赤

『荒茶づくり』により、甘み・渋み・香り・コクが丸ごと

楽しめます。茶葉が持つ甘みと心地よい渋みに、長年の

経験で培った特殊な火入れ技術が産んだ豊潤な焙煎香が

加わり、飲み応えのある奥深い味わいに仕上がっています。

品種

やぶきた
名称

荒茶づくり 中蒸し
蒸し度

強火
火入れ 品種

やぶきた
名称

荒茶づくり 中蒸し
蒸し度

強火
火入れ

甘み：3

渋み：4 旨み：2

香り：5 コク：4

味ざんまい 紫

28-29

商
品
ラ
イ
ン
ア
ッ
プカネカ北川製茶は日本有数の茶産地である

静岡県島田市金谷で茶業を営んでいる茶問屋です。

私たちは大正時代の1915 年にお茶づくりをはじめました。

創業から昭和、平成という激動の時代を経て100 余年。

どんなときも、時代を超え継承されてきたお茶の味を、

どこまでも極めていくことを使命にお茶づくりに励んできました。

現在は静岡を中心に鹿児島や福岡など全国の茶産地から

良質な茶葉を仕入れ、丹念にお茶をつくっています。

長年の経験で培ったブレンド技術と

火入れ技術を駆使して作り上げたお茶は、

豊かな甘み・旨み・渋み・香り・コクといった

お茶本来の魅力を存分にお楽しみいただけます。

甘み：4

渋み：3 旨み：3

香り：5 コク：4

荒茶づくりの風味や豊潤な焙煎香はそのままに、

『味ざんまい 赤』に比べて5日ほど早く収穫した茶葉を

使用しているため、風味に多少の違いがあります。丸みが

あり、フレッシュ感がやや強めに仕上がっています。



さつまの光
緑鮮やかな水色で甘みと旨みが豊富な被せ煎茶

です。丁寧に火入れ焙煎し、渋みが少なくまろ

やかな味わいに仕上げました。

甘み：5

渋み：1 旨み：5

香り：4 コク：2

初物の新茶葉からできた最高級煎茶で

す。初々しく清 し々い香りが漂い、甘みと

旨みが凝縮した味わいです。

穀雨のきざし

名称

煎茶
品種

やぶきた
蒸し度

やや浅蒸し～中蒸し
火入れ

弱火
名称

煎茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

弱火～中火
名称

煎茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火
名称

棒ほうじ茶
品種

やぶきた
蒸し度

やや浅蒸し～中蒸し
火入れ

中火～強火
名称

玉露
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

弱火～中火
名称

煎茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火

春の芽生とともに瑞々しく育った新茶葉

による高級煎茶です。豊潤な香りとまろ

やかな甘みのある味わいです。

卯月のしらせ
上品な口当たりで、やさしい甘みと穏やかな

渋みが味わえるバランスの良い煎茶です。後口

爽やかで、ほのかに香る焙煎香が格別です。

若葉の風

さつまの雫
さつまの光よりも甘みは穏やかで、爽やかな味

わいです。渋みは少なく、しっかりとしたお茶

の味わいの中にほのかな甘みが漂います。 

30-31
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膨らみの良い茎を黄金色に浅炒り焙煎し

た棒ほうじ茶です。茎の甘みと雑味のない

爽やかな味わいが特徴です。

狐棒
九州八女の高級玉露で、玉露独特のうまみ

と豊潤な甘みが特徴です。少量をゆっくり

とお楽しみください。 

甘薫
程よい甘さと渋みが、すっきりとした味

わいの煎茶です。お茶の醍醐味を存分に

お楽しみいただけます。

早苗緑

新芽の茎のみを抽出し火入れしています。

艶があり緑鮮やかで、くき茶特有の甘み

と爽快な香りが特徴です。

颯爽
茎茶に高級抹茶をブレンドしたすっきり

とした甘みとまろやかな口当たりが特徴

の抹茶入りくき茶です。

爽香
強火でじっくりと火入れ焙煎した粉茶で

す。淹れたお茶には粉が豊富に含まれ、

緑深く濃厚な味わいです。

香囲粉陣

甘み：4

渋み：2 旨み：4

香り：4 コク：3

甘み：3

渋み：3 旨み：4

香り：4 コク：4

甘み：5

渋み：1 旨み：4

香り：3 コク：4

甘み：4

渋み：1 旨み：3

香り：3 コク：3

甘み：4

渋み：2 旨み：3

香り：4 コク：2

甘み：4

渋み：2 旨み：4

香り：4 コク：2

甘み：3

渋み：3 旨み：3

香り：3 コク：3

甘み：5

渋み：1 旨み：5

香り：3 コク：3

甘み：4

渋み：1 旨み：2

香り：5 コク：2

甘み：3

渋み：3 旨み：4

香り：3 コク：3

名称

煎茶
品種

ゆたかみどり（被せ茶）
蒸し度

中蒸し
火入れ

弱火～中火
名称

煎茶
品種

ゆたかみどり（被せ茶）
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火
名称

くき茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火
名称

抹茶入りくき茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火
名称

粉茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火～強火



煎茶 番茶 茎茶 玄米茶

ほうじ茶 紅茶 烏龍茶 抹茶 桜の花 レモン

ハッカ 松葉 シナモン 月桃 梅 シークワーサー

レモングラス カルダモン グローブ 黒豆 ローズマリー ナツメ

茶葉やハーブなど、原料での販売も承っています。
※取り扱いは卸のみとなります。

新茶葉を時間をかけじっくりと丁寧に火

入れ焙煎した煎茶です。焙煎による香

りが強く、力強いお茶です。 

直火
軽い味わいと秋冬番茶特有の花のような

香りが特徴です。糖の取り過ぎを防ぐ成分

を豊富に含むお茶です。

晩成
じっくりと蒸し上げた茶葉を、やさしく

丁寧に火入れ焙煎し濃厚な味わいに仕

上げた深蒸し煎茶です。

熟れ緑

32-33
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すっきりとした煎茶に香ばしく炒った

玄米をブレンドしたお茶です。爽やかな

甘みと香ばしさが特徴です。

緑葉の花
水出し茶用に、色・香り・味わい良く仕上

げました。抹茶入り煎茶のティーバッグ

タイプです。

風鈴 抹茶入り煎茶ティーバック

玄米茶に高級抹茶をブレンドしたまろ

やかな口当たりと香ばしさが特徴の抹茶

入り玄米茶です。

萌黄の花

製造工程

1

2

3

4

5

6

7

8

9

茶葉を丁寧に摘採します。

摘採

蒸すことで酸化を防ぎ、青臭みを取り除きます。
味・香り・水色を決める大切な工程です。

蒸熱

急速冷却し、茶葉の色味や香味を保持します。

冷却

圧力を加えながら揉む工程を重ね、
水分を均一化させながら乾燥させます。

葉打ち・粗揉・揉捻・中揉・精揉

中の水分を乾燥させながら、整形します。

仕上げ

選り分けて茶葉を均一化します。

選別

火入れ・焙煎によって、

茶葉の香りや味を引き出します。

火入れ・焙煎

製品ごとの風味・味わいを作るために、

仕上げた茶葉やブレンド素材を配合します。

合組・ブレンド

検査後、パッケージに包装して製品完成です。

検査・包装

甘み：4

渋み：3 旨み：3

香り：5 コク：3

甘み：4

渋み：3 旨み：5

香り：4 コク：4

甘み：2

渋み：3 旨み：2

香り：4 コク：1

甘み：4

渋み：2 旨み：4

香り：4 コク：3

甘み：4

渋み：2 旨み：3

香り：4 コク：3

甘み：4

渋み：2 旨み：2

香り：4 コク：2

名称

煎茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

強火
名称

煎茶
品種

やぶきた
蒸し度

深蒸し
火入れ

中火
名称

番茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火～強火

名称

玄米茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火～強火
名称

抹茶入り玄米茶
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火～強火
名称

抹茶入り煎茶ティーバック
品種

やぶきた
蒸し度

中蒸し
火入れ

中火～強火



モードブレンドティー

5つのお茶のモード（リフレッシュ、エナジー、リラックス、フォーカス、

プレミアム）から選お選びいただけます。日本茶だけではなく、カフェ

インレスティーもラインアップ。味で、カフェインで、気分に合わせて

選べる約30 種のバリエーションの豊かさが特徴です。

エナジー

活
力
を
高
め
て
く
れ
る
お
茶
。

頭
や
カ
ラ
ダ
の
疲
れ
を
感
じ
た
と
き
に
。

リフレッシュ

清
々
し
い
気
分
に
し
て
く
れ
る
お
茶
。

心
が
モ
ヤ
モ
ヤ
し
て
い
る
と
き
に
。

フォーカス

集
中
力
を
高
め
て
く
れ
る
お
茶
。

仕
事
が
思
う
よ
う
に
は
か
ど
ら
な
い
と
き
に
。

リラックス

心
を
落
ち
着
か
せ
て
く
れ
る
お
茶
。

仕
事
中
に
ス
ト
レ
ス
を
感
じ
た
と
き
に
。

プレミアム

気
分
を
上
げ
て
く
れ
る
お
茶
。
来
客
へ
の

お
も
て
な
し
や
休
憩
時
間
の
く
つ
ろ
ぎ
に
。

ハッカ煎茶

こんな時に

モヤモヤ・眠気

★★☆☆☆☆
カフェイン

宮崎青烏龍茶

こんな時に

集中力の低下

★★★★☆☆
カフェイン

桑の葉茶

こんな時に

疲れ目、ふらつき

☆☆☆☆☆☆
カフェイン

ルイボスティー

こんな時に

ストレス過多・むくみ

☆☆☆☆☆☆
カフェイン

秋冬番茶

こんな時に

心身の疲労・モヤモヤ

★☆☆☆☆☆
カフェイン

静岡強火煎茶

こんな時に

二日酔い・活力の低下

★★★☆☆☆
カフェイン

十勝黒豆茶

こんな時に

妊娠中・疲れ目・冷え

☆☆☆☆☆☆
カフェイン

檸檬煎茶

こんな時に

だるさ・やる気の低下

★★☆☆☆☆
カフェイン

シークワーサー煎茶

こんな時に

心身の疲労・憂うつ

★★☆☆☆☆
カフェイン

熊本ごぼう茶

こんな時に

むくみ・便秘

☆☆☆☆☆☆
カフェイン

玄米麦茶

こんな時に

モヤモヤ・だるさ

☆☆☆☆☆☆
カフェイン

梅ほうじ茶

こんな時に

心身の疲労・食べ過ぎ

★☆☆☆☆☆
カフェイン

黒胡麻煎茶

こんな時に

カラダの疲労・モヤモヤ

★★☆☆☆☆
カフェイン

静岡川根紅茶

こんな時に

眠気・二日酔い

★★★☆☆☆
カフェイン

シナモン玄米茶

こんな時に

心身の疲労・モヤモヤ

★☆☆☆☆☆
カフェイン
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販売について

会社概要

業務形態

主な取引先

島田市金谷での蕎麦打ち体験、子ども食堂

お茶による健康増進

県内小学校での出張授業

女性社員の活躍

高齢者雇用、残業時間小、茶師資格取得奨励補助

就労継続支援事業所、NPO連携

バイオマス素材ティーバッグ

太陽光発電利用（補助制度あり）

包装資材のFSP 認証紙、エコインク使用

NPO法人や大学、商工会連携

株式会社池伝

株式会社オンワード樫山

株式会社カトープレジャーグループ

野村不動産ホテルズ株式会社

株式会社ハンズ

株式会社ホテルニューオータニ

丸紅株式会社

株式会社有隣堂

WeWork

UDS株式会社

2

3

4

5

8

10

12

13

15

17

SDGs

カモミールティー

こんな時に

睡眠不足・不安

☆☆☆☆☆☆
カフェイン

京都宇治煎茶

こんな時に

気分転換したいとき

★★★☆☆☆
カフェイン

特上棒ほうじ茶

こんな時に

心身の疲労

★☆☆☆☆☆
カフェイン

静岡熟成煎茶

こんな時に

集中力の低下・二日酔い

★★★☆☆☆
カフェイン

鹿児島初摘み煎茶

こんな時に

緊張・不安

★★★☆☆☆
カフェイン

浅炒り棒ほうじ茶

こんな時に

不安・怒り・冷え

★☆☆☆☆☆
カフェイン

桜煎茶

こんな時に

頭の疲労・緊張

★★☆☆☆☆
カフェイン

鹿児島煎茶

こんな時に

心身の疲労・不安

★★★☆☆☆
カフェイン

ステビア玉露

こんな時に

イライラ・緊張

★★★★★☆
カフェイン

福岡八女玉露

こんな時に

イライラ・緊張

★★★★★★
カフェイン

月桃番茶

こんな時に

集中力の低下・冷え

★☆☆☆☆☆
カフェイン

抹茶

こんな時に

心身の疲労・眠気

★★★★★★
カフェイン

深炒りほうじ茶

こんな時に

思考力の低下・眠気

★☆☆☆☆☆
カフェイン

対島離島紅茶

こんな時に

睡眠不足・二日酔い

★★★★☆☆
カフェイン

深炒り玄米茶

こんな時に

モヤモヤ・不安

★☆☆☆☆☆
カフェイン
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販促／企画

OEM／ODM商品 卸商品 小売

商品

茶器

お茶原料、
ブレンド
素材原料
のバルク商品

商品開発／
メニュー開発

カネカ北川製茶のオンラインショップ

自社ECサイト

楽天市場、オンワードマルシェでもご購入いただけます。

他社ECサイト

有隣堂、ハンズ、その他全国の茶専門店でもご購入いただけます。

取り扱い店舗

北米、EUなどへの輸出も対応可能です。
有機原料の取り扱いがございます。

輸出について

パウダー／
ティーバッグ／
加工

個包装製品什器
お土産／
スーベニア

自社商品／
オリジナル
ブランド

スイーツ / 
お茶菓子



社名

設立

創業

資本金

代表者

本社所在地

事業概要

事業実績

カネカ北川製茶株式会社

1957年

1916年

1,000万円

北川隆夫

〒428-0033 静岡県島田市金谷二軒家 1377-16

茶の再製加工及び販売

2004年 県知事賞（静岡茶品評会）

2006年 県知事賞（静岡茶品評会）

　　　　農林水産省局長賞（静岡茶品評会）

　　　　県知事賞（金谷茶品評会）

2007年 静岡茶仕上技術競技大会、最高グランプリ県知事賞（静岡茶品評会）

2008年 県知事賞（金谷茶品評会）、 2 等・3 等（静岡茶品評会）

2013年 島田市商工会会長賞（金谷茶品評会）

2014年 島田市茶業振興協会会長賞（金谷茶品評会）

本社 本社東京都渋谷区代官山町 9-10 co-lab 代官山
渋谷駅から徒歩 10 分、代官山駅から徒歩 7 分

静岡県島田市金谷二軒家 1377-16
東海道本線 金谷駅から徒歩 30 分、タクシー 5 分

東京オフィス

アクセス

WEB

公式WEB
https://kaneka-kitagawa-tea.co.jp/

オンラインストア
https://kaneka-kitagawa-tea.stores.jp/

PLUS KISSA
https://public.pluskissa.com

会社概要

本社

中部ジオスター（株）

静岡→←
浜
松

大井川鉄道

JR 東海道線

こころ薬局 沼津熔銅

長光寺

金谷中町簡易郵便局

新
金
谷
駅

新
金
谷
駅

金
谷
駅

金
谷
駅 代官山 TSUTAYA 代官山アドレス・ディセ

ENEOS

代官山香盤前

代官山駅前

東
急
東
横
線

JR
山
手
線

東京オフィス

代
官
山
駅

代
官
山
駅

←
渋
谷

会
社
概
要
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