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【社名】        有限会社 加⾖フーズ
【代表者】  加藤  進
【本社所在地】 〒379-2311 群⾺県みどり市笠懸町阿左美1940

       TEL. 0277-76-3172 FAX. 0277-46-8039
【法⼈設⽴】 平成18年4⽉
【取引銀⾏】 しののめ信⽤⾦庫、群⾺銀⾏
【受賞・認証歴】⾷品営業施設群⾺県知事賞（平成24年）

       経営⾰新計画承認（平成29年）

会社概要

沿⾰

【平成 8 年】 現所在地に納⾖製造⼯場を新設
｢加⾖フーズ｣として加藤進が個⼈経営を創業。
納⾖の製造、卸を⾏う

【平成12年】  納⾖醗酵室を増設
【平成13年】 包装資材等の保管倉庫新設
【平成15年】  たれ・からしの⾃動投⼊機導⼊
【平成18年】 法⼈「有限会社 加⾖フーズ」設⽴

   ミニミニ納⾖の製造ライン機械導⼊    
冷凍庫を2 基新設

【平成20年】 冷凍庫を1 基増設
【平成23年】 ⼯場を増築

 【平成24年】  ⾷品営業施設群⾺県知事賞受賞
 「華匠（ぐんまのなっとう）」が群⾺県ふるさと認証⾷品認定

【平成26年】「3P 納⾖with ぐんまちゃん」が群⾺県優良県産品認定
               「華匠（ぐんまのなっとう）」が群⾺県ふるさと認証⾷品認定
【平成27年】 スティック納⾖機械導⼊
【令和 2 年】 紙カップ納⾖専⽤ライン機械導⼊



国産納⾖をフリーズドライ加⼯し粉末化した商品です。
サラサラ菌活 ＮＡＴＴＯ ＰＯＷＤＥＲ

原料⼤⾖     
内容量
賞味期限     
保存⽅法    
特定原材料  
サイズ(mm)  

国産納⾖を無添加たれで味付けし⼩袋に⼊れた商品です。
味付なっとう（ひきわり）

原料⼤⾖     
内容量
賞味期限     
保存⽅法    
特定原材料  
サイズ(mm)  

  会社設備のご紹介

盛込みライン機
紙カップ容器の専⽤⽣産ライン。
⾃動で⼀定量の⼤⾖の盛り込みを
⾏い、被膜をかけた後、カメラで
異物や不適合の⼤⾖をチェックし
ています。

たれ・からし⾃動投⼊機 ⾼速トップシール機
ウェイトチェッカー後、たれと
からしを個別に⾃動で投⼊します。
精密なセンサーを使っている為、
正確にたれとからしを投⼊する
ことが出来ます。

たれとからしをカメラで確認後、
容器にトップシールをかけてい
きます。シールとトリミングを
同時に⾏う事で⾼速運転が可能
な機械です。

主⼒製品のご紹介

契約した農家さんが作った群⾺県産⼤⾖を使⽤した納⾖です。
ぐんまのなっとう（群⾺県産⼤⾖使⽤）

原料⼤⾖     
内容量
賞味期限     
保存⽅法    
特定原材料  
サイズ(mm)  

国産⼤⾖（ひきわり）
２０ｇ
９０⽇間
要冷凍（ー１８℃以下で保存）
⼩⻨・⼤⾖
縦９０×横６０×厚み１０

国産⼤⾖
４５ｇ
５４０⽇間
直射⽇光・⾼温多湿を避け常温で保存
⼤⾖
縦１３０×横１３０×厚み２５

群⾺県産⼤⾖（⼩粒）
２５ｇ
９０⽇間
要冷凍（ー１８℃以下で保存）
⼩⻨・⼤⾖
⼝径７０×⾼さ４３×底径５５



有限会社 加⾖フーズ
〒379-2311 群⾺県みどり市笠懸町阿左美1940
TEL:0277-76-3172 FAX:0277-46-8039

北関東⾃動⾞道太⽥藪塚I.C.から約8km 約25分
JR両⽑線岩宿駅より徒歩 約20分
東武桐⽣線相⽼駅より徒歩 約25分

会社所在地

お問い合わせ先

有限会社 加⾖フーズ
TEL:0277-76-3172（平⽇9時〜17時）
休業⽇︓⼟曜⽇・⽇曜⽇・祝⽇
HP︓https://kato-foods.com
Instagram︓＠kato.foods

笠懸北
⼩学校

●天沼霊園

たかはた⾃動⾞●

●セブンイレブン
●ローソン

78

69

加⾖フーズ

岩宿遺跡⼊り⼝

寺⽥内科⼩児科医院●

tel:0277-76-3172
https://kato-foods.com/

