
Kadou Foods supports No-food 
loss project.

北海道産の
無添加食品やお菓子を世界へ

カドウフーズ 株式会社
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↑社屋x直売所

↓海外w販売時~üイアウø
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アñú»

香港

シン¼ýüû

海外輸出販売実績 ：
ûアñú» û»ナÀ ûシン¼ýüû û¿イ
û台湾 û香港 ûベøナð ûþüüシア

海外進出計画中
ûバングù÷シュ



üンガ倉庫²使え�1夏�涼w�1冬�暖{い室
内²保tsx|w}»

¸óガイò�冷�い場所{1サôþイò�暖{い
場所{保管wまy2そうy»sxw1÷ン÷ン|
糖化wv甘�zºまy2

弊社貯蔵庫
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北海道産~サôþイò´¸óガイò²使sv1yべv~商品²手作ºwvいまy

弊社工場と製造品イñージ
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素材の生ま¼»環境
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素材の生ま¼»環境

夏�暑�1冬�寒い北海道~厚沢部ÿあsuぶĀ
xいう町w栽培u¼vいまy2
s~寒暖~差{¸sv1x³|い²~÷ン÷ン|多�
zº1糖化|進°~wy2

温度差1}¼いz空気1澄³�水|1私��~食べ物²強�1
zいw�育vまy2
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製品紹介 - yぐに食べら¼»サツマイò-。

²うゆw�³s� 黄金~utまい²
• y�{食べ¹¼»
• 北海道産~サôþイò²使用
• 室温w保存
• 賞味期限2年

北海道~�いuい焼い²ÿ冷凍焼}い²Ā
• 解凍wvy�{食べ¹¼»
• 北海道産~サôþイò²使用
• øû·ー¹イーôÿ100％天然素材1保存料・着
色料不使用Āxwv²zyy±wy2

以下~製品�すべv100％天然w1無着色1無保存1無添加wす2
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ま�1s¼¹�簡単{調理
y»sx|w}まy2

ýöø団子1ýöøサùÀ1
アヒー¸ョzy2

製品紹介 – yぐに食べら¼»x³がい² -

²うゆw�³s�
x³|い²x人参ÿóク¹
• y�{食べ¹¼»
• 北海道産~x³|い²
x{³x³²使用

• 室温w保存可能
• 賞味期限2年

²うゆw�³s�

• y�{食べ¹¼»
• 北海道産~x³|い²
²使用

• 室温w保存可能
• 賞味期限2年
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以下~製品�すべv100％天然w1無着色1無保存1無添加wす2



商品紹介 - お菓子編
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�s�v雪³s(冷凍洋風大福)

• 解凍wvy�{食べ¹¼»
• 北海道産~utまい²x生クúーĀ²
使用

• ÷üーン1抹茶1{ぼ�³1u�¹z
y1uまvまzフüーバー²t用意w
vいまy2

白い半熟¹イーøýöø(冷凍)

• 解凍wvy�{食べ¹¼»
• 北海道産utまい²1生クúーĀ1
砂糖1バ¿ー²使用2

• 農林水産省主催<FOOD ACTION 
NIPPON AWARD 2020=受賞



連絡先
カドウフーズ株式会社
北海道函館市追分町1-25

嘉堂 聖也
butsuryu-k@sky.plala.or.jp

https://www.kafukudokitchen.jp/

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp
https://www.kafukudokitchen.jp/


Ï業所名 0»ùウフüº0株式会社

代表者名 0代表取締役0嘉堂0聖也

0〒040-0071

0北海道函館市追分町1-25

0ＴÿＬÿ0138)-62-607700ĀＡＸÿ0138)-41-6613

創000業 0�成āā�ā月

資0p0金 0Ăÿÿ万円

支払条件

業000種

会00社00概00要

所0在0地

◇道南うみ街信用金庫0ばん�い支店0(普通)0Āÿÿāāÿÿ
◇渡島信用金庫0函館支店0(普通)0ĀÿĂĂĀāĀ

月o締め1翌月o支払0(通常)

取引銀行

00(口座名)0»ùウフüº(株)0代表取締役0嘉堂0聖也

主要仕入先

備000考

食品製造1小売1通販業務

主要販売先

伊藤商Ï(株)1¸üエフ·ü(株)1素敵な過疎づくり(株)1第Ð物産(株)
タ»ú·販売(株)1道南い�さか農園1(株)道南食肉»ンタü1(株)þ²üル
(株)函館酪農公社1美鈴商Ï(株)
00000000000000000000000000000等ÿ五十音順Ā

ANA FESTA(株)1(株)JALUX1º´·ッ¿¹ûùû大地(株)1¸üエフ·ü(株)
(株)·ャデ³1(株)髙島屋1(株)ú·º1函館空港ビルデ³ンÀ(株)
北海道キø¹¿(株)1(株)北海道¼ýùルフüº1社Ā北海道貿易物産振興会
(株)三越伊勢丹1(株)郵便局物販サüビ¹0000000000等ÿ五十音順Ā



1 商品名 21 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 内容à 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 内装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 内装寸法 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法 22 商品写真00

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀĀĀ

13 úüù¿イĀ0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔĀĀ運輸û市場便等

16 ﾀĀÿĀÿĀ ÿĀﾊāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組üえ食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(７大アüûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+2日{v消費wvく�uい2

再凍結�品質²損zいまy~wz止±Ouい2

27 使用原材料 ﾒĀｶĀ 原産地 配合率 28

āü¿イン 厚沢部 84.77%

小麦粉 日粉 6.36%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 6.05%

砂糖 X海道糖業 国産 2.05%

w³粉 花和 X海道 0.45%

食塩 JT X海道 0.05%

ベü½ンÀパウÀü ﾛｲﾔﾙ 0.27%

ûr油ÿ½ャノüù油Ā

29 商品~特徴ût利用方法

100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいまy2

通年

商品カルテ

ûrい²

300gÿ約50g×6個Ā

22P

1ÿĀĀ

内袋PE,PA

ﾀĀÿÿĀĀﾙ(紙)

445×360×165

365日

4571209972246

小麦1乳

23 取扱条件

24 ﾊāÿÿĀÿĀ~原材料表記
x³|い²(X海道厚沢部町産)1小麦粉1牛乳1砂糖1w³粉1食塩1ûr油/ベü½ン
ÀパウÀü

dO処理ÿ皮°}Ā0⇒0e加熱ÿい²Ā
f調味攪拌ÿ衣Ā0⇒0g油調ÿい²ûrĀ
h冷却(急速凍結)0⇒0i包装
j金属探知機0⇒
k保存+検査(賞味期限内劣W確認)
l梱包0⇒0m出荷

X海道厚沢部町産~āü¿イン²X海道名物~ûr芋
{wまw�2原料xz»い²�<ß良芋=x呼ば¼»1農家
u³|普段手間|{{»~w収穫wzい小芋wy2弊社
�食材²余ysxzく利用y»xx²{1ß良芋~付加価
値²高±»�±{温度管理{¸º熟成uせ1甘味²高±
vいまy2衣xz»ベü½ンÀパウÀü�アûÿフúü{
w健康{配慮wvいまy2食材²大事{1ýþwv安全
{食y¹¼»商品wy2

25 調理方法x食y方
500W~üン¸w1.5～2V程度加熱1又�冷凍~まま1160℃~油w8～10V程度ûrv
{¹z召wN|ºく�uい2

26 取扱注意û説明

製造工程

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 内容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 内装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 内装寸法 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANąĀĀĀ

13 úüùタイĀ0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĄĀÿĀ

18 主原料xの遺伝子組換え食品使用の有無

19 有機}培û特別}培農作物の使用

20 海外wの}培及び製造原料の使用

21 アüû¾ü原因素材の使用(7大アüûÂン)

27 使用原材料 ﾒĀāĀ 原産地 配合率 28

ﾒĀăĂÿ ÿāĀā X海道 88.50% d原料加熱ÿ芋蒸wNr0+0ăĀĀąÿ炒�)

ăĀĀąÿ ¹タüゼン国産 8.50% e攪拌+調味

ĀĀﾀĀĂĂĀĀĀĀ JĀĂā 国産 1.50% f冷w

ĀĀﾀĀ 明治乳業 X海道 1.00% g軽量

食塩 JT 国産 0.30% h包装(異物検査目視)

胡椒 ÿĀāĀĀ 国産 0.20% i冷w(急速凍結)

j金属探知機+保存+検査(賞味期限内劣W確認)

k梱包

l出荷

29 商品の特徴ût利用方法

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvい~す2

商品カルテ

ÿĀｬĀąÿĄāÿĀ

1K

1K×10

10C/S

真空袋ÿPE,PAĀ

180×250×30

ﾀĀÿĄĀĀā(紙)

280×385×240

365日

冷凍-18℃以O保存

約1週間

通年

ﾔąĀ運輸û市場便等

ĄÿāûĀĀĂĂÿăĀ等

無w

目安xwv1冷凍の~~1袋tx湯煎w15V程度温�v{¹z召wN|ºOuい2

無w

ăĀĀąÿ(ĀĀĀĀÿĀā等)

乳1xを含�

23 取扱条件
冷凍-18℃以O保存

26 取扱注意û説明 冷凍食品zのw1一度解凍w�物を再凍結w~すx品質|変わº~すのwt注意Ouい2

製造工程

安価1·ンプû1う~い！洋惣菜ÿ¸ャüþンýテøĀ
X海道産ÿāü¿インĀを使用w�アッサú素朴z料理w
す2味付�ÿベüÃンĀのÿ塩VĀ1ÿバタüû胡椒Āx·ンプ
û2ÿwっxº甘いĀāü¿インの素材その�のの味をz楽
w�い��q~す2
バイ½ンÀ{最適wす2

24 ĀāÿĄĀÿĀの原材料表記
āü¿イン(X海道産)1ベüÃン1香味食用油1バタü1食塩1胡椒／úン酸塩ÿＮａĀ1調味料(アÿ
ノ酸等)1増粘多糖類1酸W防止剤ÿV.CĀ1発色剤(亜硝酸Ｎａ)1着色料(Ãチニüû1ùッ¿1カýテ
ン)1香辛料抽出物1香料1(一部{乳成Vûxû豚肉û大豆を含�Ā

25 調理方法x食y方



1 商品名 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 内容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 内装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 内装寸法 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0p

8 外装寸法 22 商品写真

9 賞味期限 365日

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĊĀĀĀ

13 úüùタイム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便 佐川急便

16 ÿĀĉĀÿĀ 催事ûćĀĂĀûz土産

17 出荷可能期間 通年

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~p無無w

19 p機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 ăĀĀĊÿ1ĀĀĀĀ1ĊĀÿ1ĀāāĀ

21 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

冷凍-18℃以O保存

ąĀĂĀÿ又�ąĀĂĀÿĀĀĀÿĀ{v1冷凍~~~160℃×10V位焼いv

z召wN|ºOuい2

再凍結�品質を損zい~y~wz止�Ouい2

27 使用原材料 ﾒĀĆĀ 原産地 配合率 28

男爵芋 X海道 51.38% d原料投入ÿāăを造»Ā0+0洗浄(芋~洗浄)

牛乳 函館 32.77% e加熱ÿ牛乳を加熱(85℃)1āă投入Ā0+0(芋蒸wNげ)

小麦 日本製粉 国産 5.27% f冷w(冷風{v)0

玉葱 国産 2.33% gW断(芋~ĆÿĀ)0+0原料詰･成型(具材~ĀÿāāÿĈĀ)

½ャノüù油 JąĂā 国産 2.33% h冷w(急速凍結)

ąĀĆĀĀÿ o島 国産 2.33% i包装

ăĀĀĊÿ ¹タü¼ンąĀĀĀÿĀā等 1.32% j保存+検査(賞味期限内劣W確認)

ĊĀÿ 日本ąÿĉĂÿĂĀĀĀāﾒĀĆ 1.26% k梱包

āĀĀÿāĀĀĀĀ ąĀÿÿĀĂĀĀĀ ąÿÿÿĀ 0.54% l出荷

食塩 JT 国産 0.27% 29 商品~特徴ût利用方法

砂糖 X海道糖業 国産 0.10%

ĀāāĀ ćĀÿĀĀÿ āﾒĀĆ 0.05%

胡椒 ĄĀāĀĀ 国産 0.05%

100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

手間を惜w~z1商品~風味を活{y��{一t一t手作ºw
vい~y2
X海道産~<越冬熟成男爵芋=x函館~牛乳を使用w1芋|持
t自然~<甘u=x函館牛乳ホワイø½ü¹~甘�x³¿|楽w
�»商品{仕Nげvい~y2~�1中{�ベü³ンû³üン|
入svzº~y2食感�芋~<ほくほく=1½ü¹~<x½x½=|
感x¹¼1サイº�食yやyい一口サイºw子供~zやtやz
酒~t~�1z弁当~z{z{最適wy2

乳1小麦1x

23 取扱条件

24 ĀāÿĉĀÿĀ~原材料表記

男爵芋(X海道産)1牛乳(X海道産)1小麦粉1玉葱1植物油脂1ąĀĆĀĀÿ1ăĀĀĊÿ1ĊĀÿ1ā
ĀĀÿāĀĀĀĀ1食塩1砂糖1ĀāāĀ1胡椒/Āÿ酸塩(Na)1調味料(āĆÿ酸等)1増粘多糖類1酸W
防止剤(V.C)1発色剤(亜硝酸Na)1着色料(ĊĀĂĀā1ÿÿĈ1āāĀĀ)1香辛料抽出物1(一部{
小麦û乳成Vûxû豚肉û大豆を含�)

25 調理方法x食y方

26 取扱注意û説明

製造工程

通年

商品カルテÿ道外向けĀ

ĄāÿĀĈĀÿÿÿ

35g×12個

35g×12個×24袋

1ĉĀĀ～

PE

250×155×34

ÿĀÿĄĀĀā(紙)

480×330×245

約1週間



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 内容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 1K×80 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 内装種類û材質 PP.PA 製造地 X海道函館市

6 内装寸法û総重量 330×240×30 û 1020g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANĀĀﾄĀ

13 úüùタイム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀÿĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 アüû¾ü原因素材~使用(７大アüû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿÿĀｼĀ~原材料表記 utまい²(X海道厚沢部町産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

utまい² 厚沢部 100%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 140 kｃａÿ 29 商品~特徴

�³qく質 0.9 g

脂質 0.2 g

炭水W物 33.7 g

食塩相当量 0.06 g

糖質 29.9 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

製造工程

d洗浄0⇒0e»ッø0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h真
空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×35V)0⇒0j金属探知
機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限内劣W確認)
⇒0l梱包0⇒0m出荷

X海道産~utまい²ÿ~�»{Ā²そ~ままüøûøパッ¿
wまw�2添加物zy�使用wvいま{³2
使用~効果：
d皮まw食y¹¼»~w食物繊維²多く健康的wy
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成芋²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w常備食û非常食xwv
h加熱²不要wそ~ままz´txwv簡単{食y¹¼»
利用方法：
柔¹{い~w潰wv離乳食´介護食{²2

無

無

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww}30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õタ²{z{}4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹タü ： ºüöンøü¹タü²十V熱wまy2中身²袋{¹取º出w1
0000000000000 200℃w}5～6V加熱wvく�uい2

※中~水V|気{z»場合�ºüöン又�³ンベ¿·ョン等w水気²
0 飛pwvく�uい2

26 取扱注意û説明

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»xutまい²|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

}7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿｾÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

商品カルテ

²うゆw�³�0~�»{

1kg

450×340×130 û 8.7kg

4571209972796



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 内容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 1K×80 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 内装種類û材質 PP.PA 製造地 X海道函館市

6 内装寸法û総重量 330×240×30 û 1020g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀÿ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANăĀﾄĀ

13 úüù¿イð0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĂĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 アüû¾ü原因素材~使用(７大アüû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿĂĀÿĀ~原材料表記 ﾒĀāｲÿ(X海道厚沢部産)

27 使用原材料 ﾒĀÿĀ 原産地 配合率 28

ñü¿イン 厚沢部 100%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 74 kｃａÿ 29 商品~特徴

�³qく質 1.7 g

脂質 0.1 g

炭水W物 16.9 g

食塩相当量 0.0 g

糖類 13.4 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d洗浄0⇒0e皮�}0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h
真空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×35V)0⇒0j金属探
知機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限内劣W確
認)0⇒0l梱包0⇒0m出荷

製造工程

そ~~~食y¹¼»非常食{z»x�|い�2
<人材確保=<保管場所=<土壌菌={z悩�~皆u³x2
X海道産~ñü¿イン²そ~~~üøûøñッ¿w~w�2
使用~効果：
d皮ð½�調理~手間|zく人件費~削減{
e常温w保管w}»~wys{w�置け»
f殺菌wvい»~wHACCP対応�ðッÁú
g2年間保存出来~y~w非常食xwv�Ā適0zy
用途：
荷崩¼w辛い~w1»üü�煮物1肉x�|{2塩辛1ð¿ü²
~{�º1潰wvポテøサùÀ1ポテø³ýッ±zy{

無

無

25 調理方法x食y方

26 取扱注意û説明

d加熱時間�あく~w目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合�tvい~y2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あº~y2
f1V以上電子üン¸w加熱y»xñü¿イン|破裂y»恐¼|あº~y2
g電子üン¸�湯煎w加熱w�後�1袋1中身x�{大変熱くzsvzº~y~w1�け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早�{z召w上|ºく�uい2

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~~~入¼vく�uい2õ¿²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹¿ü ： ºüöンøü¹¿ü²十V熱w~y2中身²袋{¹取º出w1
0000000000000 200℃w約5～6V加熱wvく�uい2

※中~水V|気{z»場合�ºüöン又�³ンベ¿·ョン等w水気²
0 飛pwvく�uい2

約7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ﾊĀｲĀÿāĀû給食ûĀĀﾄﾗÿ

無

無

商品カルテ

�う1ゆw���

1K0約40玉

450×340×130 û 8.7kg

4571209972062



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 36袋 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) １ĀĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PP.PA 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 220×170×30 û 210g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANāĀﾄĀ

13 úüù¿´Ā0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĀĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿĀĀÿĀ~原材料表記 ĀĀÿｲÿ(X海道厚沢部産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

āü¿´ン 厚沢部 100%

栄養表示(100gあ�º) 商品~特徴

エネû¾ü 74 kｃａÿ 29

�³qく質 1.7 g

脂質 0.1 g

炭水W物 16.9 g

食塩相当量 0.0 g

糖類 13.4 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

商品カルテ

²うゆw�³�0x³|い²

200g

450×340×170 û 8.5kg

販売価|0税込540Ö

4571209972048

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»xāü¿´ン|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

約7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿāÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

d洗浄0⇒0e皮°}0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h
真空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×35V)0⇒0j金属探
知機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限Õ劣W確
認)0⇒0l梱包0⇒0m出荷

X海道産~āü¿´ン²そ~ままüøûøñッ¿wまw�2
使用~効果：
d皮Ā½´調理~手間|zい
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成芋²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w非常食xwv²Ā適0zy
※本商品�地産地消1省エネ1õüùý¹zyサ¹テúビú
テ³~思考²取º入¼vw}�商品wy2
用途：
荷崩¼w辛い~w1»üü´煮物1肉x³|{2塩辛1ð
¿ü²~{�º1潰wvýテøサùÀ1ýテø³ýッ±zy{

製造工程

無

無

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õ¿²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹¿ü ： ºüöンøü¹¿ü²十V熱wまy2
0000000000000中身²袋{¹取º出w1
0000000000000 200℃w約5～6V加熱wvく�uい2
※中~水V|気{z»場合�ºüöン又�³ンベ¿·ョン等
0 w水気²飛pwvく�uい2

26 取扱注意û説明



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 36袋 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) １ĀĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PP.PA 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 220×170×30 û 210g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANāĀﾄĀ

13 úüù¿´Ā0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĀĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿĀĀÿĀ~原材料表記 ĀĀÿｲÿ(X海道厚沢部産)1人参(X海道産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

āü¿´ン 厚沢部 60%

人参 七飯û函館 40%

栄養表示(100gあ�º) 商品~特徴

エネû¾ü 60 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 0.1 g

炭水W物 13.9 g

食塩相当量 0.04 g

糖質 10.6 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

26 取扱注意û説明

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿāÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

d洗浄0⇒0e皮°}»ッø0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒
h真空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×35V)0⇒0j金属
探知機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限Õ劣W
確認)0⇒0l梱包0⇒0m出荷

X海道産~āü¿´ンx人参²そ~ままüøûøñッ¿wまw
�2添加物zy�使用wvいま{³2
使用~効果：
d皮Ā½´調理~手間|zい
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成芋²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w非常食xwv²Ā適0zy
※本商品�地産地消1省エネ1õüùý¹zyサ¹テúビú
テ³~思考²取º入¼vw}�商品wy2
用途：
荷崩¼w辛い~w1»üü´煮物1肉x³|{2

商品カルテ

²うゆw�³� 人参ÿッ¿¹

200g

450×340×170 û 8.5kg

販売価|0税込540Ö

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õ¿²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹¿ü ： ºüöンøü¹¿ü²十V熱wまy2
0000000000000 中身²袋{¹取º出w1200℃w約5～6V加熱wvく�uい2
※中~水V|気{z»場合�0 ºüöン又�³ンベ¿·ョン等w
0 水気²飛pwvく�uい2

4571209972468

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»x人参´āü¿´ン|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

約7日

製造工程

無

無



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 36袋 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) １ĀĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PP.PA 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 220×170×30 û 210g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANāĀﾄĀ

13 úüù¿´Ā0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĀĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿĀĀÿĀ~原材料表記 {ぼ�³(X海道産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

{ぼ�³ X海道 100%

栄養表示(100gあ�º) 商品~特徴

エネû¾ü 91 kｃａÿ 29

�³qく質 1.9 g

脂質 0.3 g

炭水W物 20.6 g

食塩相当量 0.0 g

糖質 16.5 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

26 取扱注意û説明

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿāÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

d洗浄0⇒0e»ッø0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h真
空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×20V)0⇒0j金属探知
機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)
⇒0l梱包0⇒0m出荷

X海道産~»üÁャ²そ~ままüøûøñッ¿wまw�2添加
物zy�使用wvいま{³2
使用~効果：
d皮まw食y¹¼»~w食物繊維²多く健康的wy
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成{ぼ�³²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w常備食û非常食xwv
h加熱²不要wそ~ままz´txwv簡単{食y¹¼»
※本商品�地産地消1省エネ1õüùý¹zyサ¹テúビú
テ³~思考²取º入¼vw}�商品wy2
利用方法：
柔¹{い~w潰wv離乳食´介護食{²2

商品カルテ

²うゆw�³�0{ぼ�³角W

200g

450×340×170 û 8.5kg

販売価|0税込540Ö

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õ¿²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹¿ü ： ºüöンøü¹¿ü²十V熱wまy2中身²袋{¹取º出w1
0000000000000 200℃w約5～6V加熱wvく�uい2

※中~水V|気{z»場合�ºüöン又�³ンベ¿·ョン等w水気²
0 飛pwvく�uい2

4571209972635

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»x»üÁャ|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

約7日

製造工程

無

無



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 36袋 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) １ĀĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PP.PA 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 220×170×30 û 210g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANāĀﾄĀ

13 úüù¿´Ā0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĀĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿĀĀÿĀ~原材料表記 utまい²(X海道厚沢部町産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

utまい² 厚沢部 100%

栄養表示(100gあ�º) 商品~特徴

エネû¾ü 140 kｃａÿ 29

�³qく質 0.9 g

脂質 0.2 g

炭水W物 33.7 g

食塩相当量 0.06 g

糖質 29.9 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

26 取扱注意û説明

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿāÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

X海道産~utまい²ÿ黄金千貫Ā²そ~ままüøûøñッ¿
wまw�2添加物zy�使用wvいま{³2
使用~効果：
d皮まw食y¹¼»~w食物繊維²多く健康的wy
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成芋²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w常備食û非常食xwv
h加熱²不要wそ~ままz´txwv簡単{食y¹¼»
※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1õüùý¹zyサ
¹テúビúテ³~思考²取º入¼vw}�商品wy2
利用方法：
柔¹{い~w潰wv離乳食´介護食{²2

d洗浄0⇒0e»ッø0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h真
空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×35V)0⇒0j金属探知
機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)
⇒0l梱包0⇒0m出荷

商品カルテ

²うゆw�³�0黄金~utまい²

200g

450×340×170 û 8.5kg

販売価|0税込540Ö

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õ¿²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹¿ü ： ºüöンøü¹¿ü²十V熱wまy2中身²袋{¹取º出w1
0000000000000 200℃w約5～6V加熱wvく�uい2

※中~水V|気{z»場合�ºüöン又�³ンベ¿·ョン等w水気²
0 飛pwvく�uい2

4571209972710

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»xutまい²|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

約7日

製造工程

無

無



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 内容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 1K×80 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 内装種類û材質 PP.PA 製造地 X海道函館市

6 内装寸法û総重量 330×240×30 û 1020g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANĀĀﾄĀ

13 úüùタ´ム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀÿĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿÿĀｼĀ~原材料表記 {ぼ�³(X海道産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

{ぼ�³ X海道 100%

栄養表示(100gあ�º) 商品~特徴

エネû¾ü 91 kｃａÿ 29

�³qく質 1.9 g

脂質 0.3 g

炭水W物 20.6 g

食塩相当量 0.0 g

糖質 16.5 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

製造工程

d洗浄0⇒0e»ッø0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h真
空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×20V)0⇒0j金属探知
機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限内劣W確認)
⇒0l梱包0⇒0m出荷

X海道産~»ボチャ²そ~ままüøûøパッ¿wまw�2添加
物zy�使用wvいま{³2
使用~効果：
d皮まw食y¹¼»~w食物繊維²多く健康的wy
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成{ぼ�³²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w常備食û非常食xwv
h加熱²不要wそ~ままz´txwv簡単{食y¹¼»
※本商品�地産地消1省エネ1õüùý¹zyサ¹テúビú
テ³~思考²取º入¼vw}�商品wy2
利用方法：
柔¹{い~w潰wv離乳食´介護食{²2

無

無

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õタ²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹タü ： ºüöンøü¹タü²十V熱wまy2中身²袋{¹取º出w1
0000000000000 200℃w約5～6V加熱wvく�uい2

※中~水V|気{z»場合�ºüöン又�³ンベ¿·ョン等w水気²
0 飛pwvく�uい2

26 取扱注意û説明

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»x»ボチャ|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

約7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿｾÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

商品カルテ

²うゆw�³�0{ぼ�³

1K

450×340×130 û 8.7kg

販売価|0

4571209972659



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 36袋 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) １ĀĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PP.PA1紙 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 220×170×30 û 210g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANāĀﾄĀ

13 úüù¿イĀ0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĀĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 アüû¾ü原因素材~使用(７大アüû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿĀĀÿĀ~原材料表記 ĀĀÿｲÿ(X海道厚沢部産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

āü¿イン 厚沢部 100%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 74 kｃａÿ 29 商品~特徴

�³qく質 1.7 g

脂質 0.1 g

炭水W物 16.9 g

食塩相当量 0.0 g

糖類 13.4 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

製造工程

d洗浄0⇒0e皮°}0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h
真空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×20V)0⇒0j金属探
知機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限Õ劣W確
認)0⇒0l梱包0⇒0m出荷

X海道産~āü¿イン²そ~ままüøûøñッ¿wまw�2
添加物zy�使用wvいま{³2
使用~効果：
d皮Ā½´調理~手間|zい
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成芋²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w非常食xwv²Ā適0zy
用途：
荷崩¼w辛い~w1»üü´煮物1肉x³|{2塩辛1ð
¿ü²~{�º1潰wvýテøサùÀ1ýテø³ýッ±zy{

無

無

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õ¿²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹¿ü ： ºüöンøü¹¿ü²十V熱wまy2
0000000000000中身²袋{¹取º出w1
0000000000000 200℃w約5～6V加熱wvく�uい2
※中~水V|気{z»場合�ºüöン又�³ンベ¿·ョン等
0 w水気²飛pwvく�uい2

26 取扱注意û説明

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»xāü¿イン|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

約7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿāÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

商品カルテ

²うゆw�³�0x³|い²

200g

450×340×170 û 8.5kg

販売価|0税込583Ö

4571209972055



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 36袋 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) １ĀĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PP.PA1紙 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 220×170×30 û 210g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANāĀﾄĀ

13 úüù¿イĀ0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĀĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 アüû¾ü原因素材~使用(７大アüû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿĀĀÿĀ~原材料表記 ĀĀÿｲÿ(X海道厚沢部産)1人参(X海道産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

āü¿イン 厚沢部 60%

人参 七飯û函館 40%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 60 kｃａÿ 29 商品~特徴

�³qく質 1.2 g

脂質 0.1 g

炭水W物 13.9 g

食塩相当量 0.04 g

糖質 10.6 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

製造工程

d洗浄0⇒0e皮°}0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h
真空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×20V)0⇒0j金属探
知機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限Õ劣W確
認)0⇒0l梱包0⇒0m出荷

X海道産~āü¿インx人参²そ~ままüøûøñッ¿wまw
�2
添加物zy�使用wvいま{³2
使用~効果：
d皮Ā½´調理~手間|zい
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成芋²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w非常食xwv²Ā適0zy
用途：
荷崩¼w辛い~w1»üü´煮物1肉x³|{2

無

無

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õ¿²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹¿ü ： ºüöンøü¹¿ü²十V熱wまy2
0000000000000 中身²袋{¹取º出w1200℃w約5～6V加熱wvく�uい2
※中~水V|気{z»場合�0 ºüöン又�³ンベ¿·ョン等w
0 水気²飛pwvく�uい2

26 取扱注意û説明

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»x人参´āü¿イン|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

約7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿāÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

商品カルテ

²うゆw�³� 人参ÿッ¿¹

200g

450×340×170 û 8.5kg

販売価|0税込583Ö

4571209972499



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 36袋 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) １ĀĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PP.PA1紙 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 220×170×30 û 210g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANāĀﾄĀ

13 úüù¿イĀ0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĀĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 アüû¾ü原因素材~使用(７大アüû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿĀĀÿĀ~原材料表記 {ぼ�³(X海道産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

{ぼ�³ X海道 100%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 91 kｃａÿ 29 商品~特徴

�³qく質 1.9 g

脂質 0.3 g

炭水W物 20.6 g

食塩相当量 0.0 g

糖質 16.5 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

製造工程

d洗浄0⇒0e»ッø0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h真
空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×20V)0⇒0j金属探知
機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)
⇒0l梱包0⇒0m出荷

X海道産~»üÁャ²そ~ままüøûøñッ¿wまw�2添加
物zy�使用wvいま{³2
使用~効果：
d皮まw食y¹¼»~w食物繊維²多く健康的wy
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成{ぼ�³²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w常備食û非常食xwv
h加熱²不要wそ~ままz´txwv簡単{食y¹¼»
利用方法：
柔¹{い~w潰wv離乳食´介護食{²2

無

無

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õ¿²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹¿ü ： ºüöンøü¹¿ü²十V熱wまy2中身²袋{¹取º出w1
0000000000000 200℃w約5～6V加熱wvく�uい2

※中~水V|気{z»場合�ºüöン又�³ンベ¿·ョン等w水気²
0 飛pwvく�uい2

26 取扱注意û説明

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»x»üÁャ|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

約7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿāÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

商品カルテ

²うゆw�³�0{ぼ�³角W

200g

450×340×170 û 8.5kg

販売価|0税込583Ö

4571209972642



1 商品名 23 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 36袋 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 Ā小納品ýッø(±ü¹) １ĀĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PP.PA1紙 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 220×170×30 û 210g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 2年

10 保存温度帯 常温保存

11 販売価|0û0ßW価|

12 JANāĀﾄĀ

13 úüù¿イĀ0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀĀĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及び製造原料~使用

20 アüû¾ü原因素材~使用(７大アüû²ン)

21 取扱条件 常温保存：直射日光²避け1常温w保存wvく�uい2

22 ﾊāÿĀĀÿĀ~原材料表記 utまい²(X海道厚沢部町産)

27 使用原材料 ĀĀｶĀ 原産地 配合率 28

utまい² 厚沢部 100%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 140 kｃａÿ 29 商品~特徴

�³qく質 0.9 g

脂質 0.2 g

炭水W物 33.7 g

食塩相当量 0.06 g

糖質 29.9 g

øùン¹脂肪酸 0.0 g

飽和脂肪酸 0.0 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvいまy2

製造工程

d洗浄0⇒0e皮°}0⇒0f選別0⇒0g袋詰0⇒0h
真空0⇒0iüøûø殺菌0(115℃×20V)0⇒0j金属探
知機Fe1.2/Sus2.40⇒0k保存+検査(賞味期限Õ劣W確
認)0⇒0l梱包0⇒0m出荷

X海道産~utまい²ÿ黄金千貫Ā²そ~ままüøûøñッ¿
wまw�2添加物zy�使用wvいま{³2
使用~効果：
d皮まw食y¹¼»~w食物繊維²多く健康的wy
e常温w保管w}»~wys{w²置け»
f熟成芋²使用wvい»~w甘い
g2年間常温保存出来まy~w常備食û非常食xwv
h加熱²不要wそ~ままz´txwv簡単{食y¹¼»
利用方法：
柔¹{い~w潰wv離乳食´介護食{²2

無

無

25 調理方法x食y方

電子üン¸ ： 袋{数箇所穴²開け»{1中身²à~容器{移wÿえvùッ÷²
000000000wv{¹1500Ww約30～40秒加熱wvく�uい2
湯煎 ： 鍋{z湯²沸騰u{1袋~まま入¼vく�uい2õ¿²{z{約4～5V加熱
00000w�¹食y頃wy2
ºüöンøü¹¿ü ： ºüöンøü¹¿ü²十V熱wまy2中身²袋{¹取º出w1
0000000000000 200℃w約5～6V加熱wvく�uい2

※中~水V|気{z»場合�ºüöン又�³ンベ¿·ョン等w水気²
0 飛pwvく�uい2

26 取扱注意û説明

d加熱時間�あくまw目安wy2z使い~機種{¸sv前後y»場合²tvいまy2
e袋{穴²開けz{電子üン¸w加熱y»x袋|破裂y»恐¼|あºまy2
f1V以上電子üン¸w加熱y»xutまい²|破裂y»恐¼|あºまy2
g電子üン¸´湯煎w加熱w�後�1袋1中身x²{大変熱くzsvzºまy~w1´け
y{�十V気²tけvく�uい2
h使い残w�冷蔵庫{入¼v保存w1早±{z召w上|ºく�uい2

約7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

ÿĀÿāÿﾀĀû通販û輸出等

無

無

商品カルテ

²うゆw�³�0黄金~utまい²

200g

450×340×170 û 8.5kg

販売価|0税込583Ö

4571209972741



1 商品名 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 内容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 内装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 内装寸法 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0p

8 外装寸法 22 商品写真

9 賞味期限 365日

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĊĀÿĀ

13 úüùタイム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔąÿ運輸û市場便等

16 ÿĀĉĀÿÿ 催事ûćĀĂÿûz土産

17 出荷可能期間 通年

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~p無 無w

19 p機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用

21 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüûÂン)

冷凍-18℃以O保存

ąĀĂĀÿ又�ąĀĂĀÿÿĀčÿĀ{v1冷凍~~~160℃×10V位焼いv

z召wN|ºOuい2

再凍結�品質を損zい~y~wz止�Ouい2

27 使用原材料 ﾒĀĆĀ 原産地 配合率 28

男爵芋 X海道 51.38%

牛乳 函館 32.77%

小麦 日本製粉 国産 5.27%

玉葱 国産 2.33%

ċÿÿĀ油 JąĂā 国産 2.33%

ąĀĆĀĀÿ o島 国産 2.33%

ăĀĀĊÿ ¹タü¼ンąĀčÿÿĀā等 1.32%

ĊĀÿ 日本ąÿĉĂÿĂĀčĀāﾒĀĆ 1.26%

ĀĀĀÿāĀĀčĀ ąĀÿČĀĂĀčĀ ąÿÿÿĀ 0.54% 29 商品~特徴ût利用方法

食塩 JT 国産 0.27%

砂糖 X海道糖業 国産 0.10%

ĀāĎĀ ćĀÿĀĀÿ āﾒĀĆ 0.05%

胡椒 ĄčāĀĀ 国産 0.05%

100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

ăĀĀĊÿ1ĀĀčĀ1ĊĀÿ1ĀāĎĀ

通年

商品カルテ

ポテøÀùタン

35g×10個

35g×10個×15袋

1Áü¹～

無w

無w

ÿĀÿĄĀĀā(紙)

455×340×150

4571209972017

約1週間

手間を惜w~z1商品~風味を活{y��{一t一t手作º
wvい~y2
X海道産~<越冬熟成男爵芋=x函館~牛乳を使用w1芋|持
t自然~<甘u=x函館牛乳ホワイø½ü¹~甘�xÃ¿|楽w
�»商品{仕Nげvい~y2~�1中{�ベüÃンûÃüン|
入svzº~y2食感�芋~<ほくほく=1½ü¹~<x½x½=|
感x¹¼1サイº�食yやyい一口サイºw子供~zやtや
z酒~t~�1z弁当~z{z{最適wy2

d原料投入ÿāăを造»Ā0+0洗浄(芋~洗浄)0⇒
e加熱ÿ牛乳を加熱(85℃)1āă投入Ā + (芋加熱)0⇒
f冷w(冷風{v)00⇒
gW断(芋~Ćÿÿ)0+0原料詰･成型(具材~ÿÿāāÿĈĀ)0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i包装0⇒0j金属探知機0⇒
k保存+検査(賞味期限内劣W確認)0⇒0l梱包0⇒
m出荷

乳1小麦1x

23 取扱条件

24 ĀāÿĉĀČĀ~原材料表記

男爵芋(X海道産)1牛乳(X海道産)1小麦粉1玉葱1植物油脂1ąĀĆĀĀÿ1ăĀĀĊÿ1ĊĀÿ1Ā
ĀĀÿāĀĀčĀ1食塩1砂糖1ĀāĎĀ1胡椒/Āÿ酸塩(Na)1調味料(āĆÿ酸等)1増粘多糖類1酸W
防止剤(V.C)1発色剤(亜硝酸Na)1着色料(ĊĀāĀā1ÿÿĈ1āĀÿĀ)1香辛料抽出物1(一部{
小麦û乳成Vûxû豚肉û大豆を含�)

25 調理方法x食y方

26 取扱注意û説明

製造工程



1 商品名 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 内容à 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 内装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 内装寸法 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0p

8 外装寸法 22 商品写真

9 賞味期限 365日

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĊĀÿĀ

13 úüùタイĀ0通常

14 出荷可能期間

15 運送便 函館運送

16 ÿĀĉĀÿÿ ûテû1ü¹øùン

17 出荷可能期間 通年

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~p無無w

19 p機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 ĂĀĀĊÿ1ĀĀĀĀ1ĊĀÿ1ÿāāĀ

21 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüûÂン)

冷凍-18℃以O保存

ąĀāĀÿ又�ąĀāĀÿÿĀĀÿĀ{v1冷凍~~~160℃×10V位焼いvz召wN|ºOuい2

※500Ww2個10V14個15V程度

再凍結�品質を損zい~y~wz止�Ouい2

27 使用原材料 ﾒĀĆĀ 原産地 配合率 28

男爵芋 X海道 46.75% d原料投入ÿāăを造»Ā0+0洗浄(芋~洗浄)

牛乳 函館牛乳 函館 27.56% e加熱ÿ牛乳を加熱(85℃)1āă投入Ā0+0(ß菜蒸wNげ)

»üチャ X海道 11.81% f冷w(冷風{v)0

小麦 日本製粉 国産 4.43% gW断(芋~Ćÿÿ)0+0原料詰･成型(具材~ÿÿĀāÿĈĀ)

玉葱 国産 1.97% h冷w(急速凍結)

植物油脂 JąĂā 国産 1.97% i包装

ĄĀĆĀĀÿ o島 国産 1.97% j保存+検査(賞味期限内劣W確認)

ĂĀĀĊÿ ¹タü¼ンąĀĀÿÿĀā等 1.33% k梱包

ĊĀÿ 日本ĄÿĉĂÿāĀĀĀāﾒĀĆ 1.25% l出荷

ĀĀĀÿāĀĀĀĀ ĄĀÿÿĀāĀĀĀ ąÿÿÿĀ 0.50% 29 商品~特徴ût利用方法

食塩 JT 国産 0.27%

砂糖 X海道糖業 国産 0.09%

ÿāāĀ ćĀÿÿĀÿ āﾒĀĆ 0.06%

胡椒 ĄĀĀĀĀ 国産 0.04%

100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

手間を惜w~z1商品~風味を活{y��{一t一t手作ºw
vい~y2
X海道産~<越冬熟成男爵芋=x<{|��=1函館~牛乳を使
用w1素材|持t自然~<甘u=x函館牛乳ûワイø½ü¹~甘
�xÃ¿|楽w�»商品{仕Nげvい~y2~�1中{�ベüÃ
ンûÃüン|入svzº~y2食感�芋~<{く{く=1½ü¹~
<x½x½=|感x¹¼1サイº�食y�yい一口サイºw子供
~z�t�z酒~t~�1z弁当~z{z{最適wy2

乳1小麦1x

23 取扱条件

24 ÿāÿĉĀÿĀ~原材料表記

男爵芋(X海道産)1牛乳1»üチャ1小麦粉1玉葱1植物油脂1þü¼úン1ベüÃン1
Ãüン1úチュùûチüº1食塩1砂糖1ÿāāĀ1胡椒/úン酸塩(Na)1調味料(アÿノ酸等)1
増粘多糖類1酸W防止剤(V.C)1発色剤(亜硝酸Na)1着色料(Ãチûüû1ùッ¿1アú
øü)1香辛料抽出物1(一部{小麦û乳成Vûxû豚肉û大豆を含�)

25 調理方法x食y方

26 取扱注意û説明

製造工程

通年

商品カルテ

X海道»üチャ{~く¹Àùタン

35g×12個

35g×12個×24袋

1ĉĀĀ～

PS

250×155×34

ÿĀÿăĀĀā(紙)

480×330×245

4571209972345

約1週間



1 商品名 製造会社名 カùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 110φ×75 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0pp

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 3.5kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0756Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿´Ā0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~p無 無w

19 p機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

z早�{z召N|ºOuい2凍結�品質²損zい~す~wz止�Ouい2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 25.20%

牛乳 函館酪農公社 X海道 22.49%

ut~い� X海道 15.75%

求肥 Āﾇﾏ 国産 13.67%

砂糖 X海道糖業 国産 11.12%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 7.66%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 3.46%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 0.65% 商品~特徴ût利用方法

栄養表示(110gあ�º)

エネû¾ü 201 kｃａÿ 29

�³ぱく質 2.1 g

脂質 8.2 g

炭水W物 29.8 g

食塩相当量 0.2 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvい~す2

26 取扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包+充填0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属探知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

½óッÁÃôü
<新感覚！カüÁó òンöùン大福=

雪³sòンöùン カüÁó�1柔¹{く�s�ºw�¹´ü
øýテø大福{1ふわsxw�口yq~カüÁó¿úüĀ²
乗せ�1今~w{zい新感覚~òンöùン大福wす2¹
´üøýテø{�1X海道産~3ヶo以N熟成uせ�素材
²使用2~�1カüÁó¿úüĀ{�1希少品種~越冬カ
üÁó<雪W粧=使用す»sxw強い甘�x香º²楽w�s
x|w}~す2

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
{ぼ��ÿX海道厚沢部町産Ā1牛乳1ut~い�1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉
粉1澱粉]1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ1南瓜~種/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳
W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

90日

4571209977524(冷蔵)

通年

乳1x

23 取扱条件

容器PS/õ³ûĀPP

商品カルテ

雪³sòンöùン カüÁó

1個ÿ110gĀ

24個

1ăĀĀ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 カùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 110φ×75 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0pp

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 3.5kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0756Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿´Ā0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~p無 無w

18 p機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

z早�{z召N|ºOuい2凍結�品質²損zい~す~wz止�Ouい2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 43.16%

牛乳 函館酪農公社 X海道 19.06%

求肥 Āﾇﾏ 国産 14.06%

砂糖 X海道糖業 国産 12.77%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 6.48%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.86%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.07%

抹茶 静岡屋 京都 0.54%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 220 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1.9 g

脂質 7.2 g

炭水W物 37 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvい~す2

26 取扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包+充填0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属探知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

½óッÁÃôü
<新感覚！抹茶òンöùン大福=

雪³sòンöùン 抹茶�1柔¹{く�s�ºw�¹´üøýテø大
福{1ふわsxw�口yq~抹茶¿úüĀ²乗せ�1今~w{z
い新感覚~òンöùン大福wす2¹´üøýテø{�1X海道産
~3ヶo以N熟成uせ�ut~い�²使用2抹茶¿úüĀ{�1
宇治抹茶²使用wvzº1濃厚wエÀÿ~zい芳醇z香º²楽
w�sx|w}~す2

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1牛乳1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1
砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ1抹茶/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1
炭酸Mg

25 調理方法x食y方

90日

4571209977548(冷蔵)

通年

乳1x

23 取扱条件

容器PS/õ³ûĀPP

商品カルテ

雪³sòンöùン 抹茶

1個ÿ110gĀ

24個

1ăĀĀ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 カùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真00

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 ­売価|0û0仕W価| 参考N代税込720Ö

12 JANăĀﾄÿ

13 úüù¿´ム0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏﾄ運輸û市場便等

16 ﾀĀĂÿÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

冷蔵庫w冷やwvそ~ままz召wN|ºく�uい2

再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

­売{tいv�冷凍~まま1²wく�解凍wv­売wvく�uい2

27 使用原材料 ĀĀÿĀ 原産地 配合率 28

utまい²(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 70.00%

生āÿĀÿ(125℃2秒加熱) ¿カúシ X海道 11.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 7.00%

砂糖 X海道糖業 X海道 7.00%

ĀÿﾀĀ 明治 X海道 3.50%

冷凍x黄 Āｭ-āĀĀ 国産 1.40%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 233 kｃａÿ 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 2 g 29

脂質 7.4 g

炭水W物 39.7 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 39.6 g

øùン¹脂肪酸 2.2 g

飽和脂肪酸 0.7 g 100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

wsxºz±¹{触感<�い半熟¹´üøýテø=
本商品��いサôþ´モzyX海道産~素材²使s�生地{1
乳脂肪４２％~ふわふわ生¿úüム²サンùw�可愛い¹´üø
ýテøwす2素材以外{²手作ºす»sxwwsxºxw�食感{
仕Nr»zy1可愛u~中{高い品質|隠¼»商品wす2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1õüùý¹zyサ¹
テúóúテ³~思考²取º入¼vw}�商品wす2
õüù²¿ションûóýン²ワüù20200100選入賞品
日本経済新聞0何w²ùン½ンÀ0¹´üøýテø部門5位入賞

25 調理方法x食y方

26 取扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
e練º(ăｼ)+攪拌+調味+計量û加熱(200℃12V×2)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0gカóø+øóôンÀû計量0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i包装0⇒
j金属探知機Fe1.2/Sus2.4+保存+検査(賞味期限Õ劣W
確認)0⇒
k梱包0⇒0l出荷

�¬店催事û高~¹üñü

乳1x

23 取扱条件

24 ĀĀÿĂĀｼÿ~原材料表記 utまい²ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüム1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄(x²含°)

123×69×40㎜ 110g

Àンüüûÿ}Ā

445×360×165㎜ 7.18kg

90日ÿ解凍後5日Ā

4571209977319(冷凍)

通年

商品カルテ

�い半熟¹´üøýテø

1個0100g

60P

1Áü¹

øüüＰＳ1õ³ûムＰＰ1袋

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 カùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真00

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 ­売価|0û0仕W価| 参考N代税込720Ö

12 JANăĀﾄÿ

13 úüù¿´ム0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏﾄ運輸û市場便等

16 ﾀĀĂÿÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

冷蔵庫w冷やwvそ~ままz召wN|ºく�uい2

再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

­売{tいv�冷凍~まま1²wく�解凍wv­売wvく�uい2

27 使用原材料 ĀĀÿĀ 原産地 配合率 28

utまい²(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 70.00%

生āÿĀÿ(125℃2秒加熱) ¿カúシ X海道 11.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 7.00%

砂糖 X海道糖業 X海道 7.00%

ĀÿﾀĀ 明治 X海道 3.50%

冷凍x黄 Āｭ-āĀĀ 国産 1.40%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 233 kｃａÿ 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 2 g 29

脂質 7.4 g

炭水W物 39.7 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 39.6 g

øùン¹脂肪酸 2.2 g

飽和脂肪酸 0.7 g 100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

wsxºz±¹{触感<�い半熟¹´üøýテø=
本商品��いサôþ´モzyX海道産~素材²使s�生地{1
乳脂肪４２％~ふわふわ生¿úüム²サンùw�可愛い¹´üø
ýテøwす2素材以外{²手作ºす»sxwwsxºxw�食感{
仕Nr»zy1可愛u~中{高い品質|隠¼»商品wす2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1õüùý¹zyサ¹
テúóúテ³~思考²取º入¼vw}�商品wす2
õüù²¿ションûóýン²ワüù20200100選入賞品
日本経済新聞0何w²ùン½ンÀ0¹´üøýテø部門5位入賞

25 調理方法x食y方

26 取扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
e練º(ăｼ)+攪拌+調味+計量û加熱(200℃12V×2)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0gカóø+øóôンÀû計量0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i包装0⇒
j金属探知機Fe1.2/Sus2.4+保存+検査(賞味期限Õ劣W
確認)0⇒
k梱包0⇒0l出荷

�¬店催事û高~¹üñü

乳1x

23 取扱条件

24 ĀĀÿĂĀｼÿ~原材料表記 utまい²ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüム1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄(x²含°)

123×69×40㎜ 110g

Àンüüûÿ}Ā

445×360×165㎜ 7.18kg

90日ÿ解凍後5日Ā

4571209977302(冷蔵)

通年

商品カルテ

�い半熟¹´üøýテø

1個0100g

60P

1Áü¹

øüüＰＳ1õ³ûムＰＰ1袋

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 カùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真00

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 ­売価|0û0仕W価| 参考N代税込1,000Ö

12 JANăĀﾄÿ

13 úüù¿´ム0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏﾄ運輸û市場便等

16 ﾀĀĂÿÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

冷蔵庫w冷やwvそ~ままz召wN|ºく�uい2

再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

­売{tいv�冷凍~まま1²wく�解凍wv­売wvく�uい2

27 使用原材料 ĀĀÿĀ 原産地 配合率 28

utまい²(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 70.00%

生āÿĀÿ ¿カúシ X海道 11.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 7.00%

砂糖 X海道糖業 X海道 7.00%

ĀÿﾀĀ 明治 X海道 3.50%

冷凍x黄 Āｭ-āĀĀ 国産 1.40%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 233 kｃａÿ 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 2 g 29

脂質 7.4 g

炭水W物 39.7 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 39.6 g

øùン¹脂肪酸 2.2 g

飽和脂肪酸 0.7 g 100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

26 取扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
e練º(ăｼ)+攪拌+調味+計量û加熱(200℃12V×2)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0gカóø+øóôンÀû計量0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i包装0⇒
j金属探知機Fe1.2/Sus2.4+保存+検査(賞味期限Õ劣W
確認)0⇒
k梱包0⇒0l出荷

wsxºz±¹{触感<�い半熟¹´üøýテø=
本商品��いサôþ´モzyX海道産~素材²使s�生地{1
乳脂肪４２％~ふわふわ生¿úüム²サンùw�可愛い¹´üø
ýテøwす2素材以外{²手作ºす»sxwwsxºxw�食感{
仕Nr»zy1可愛u~中{高い品質|隠¼»商品wす2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1õüùý¹zyサ¹
テúóúテ³~思考²取º入¼vw}�商品wす2
õüù²¿ションûóýン²ワüù20200100選入賞品
日本経済新聞0何w²ùン½ンÀ0¹´üøýテø部門5位入賞

�¬店催事û高~¹üñü

乳1x

23 取扱条件

24 ĀĀÿĂĀｼÿ~原材料表記 utまい²ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüム1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄(x²含°)

25 調理方法x食y方

167×85×49㎜ 190g

Àンüüûÿ}Ā

535×335×70㎜ 2.48kg

90日ÿ解凍後5日Ā

4571209977197(冷凍)

通年

商品カルテ

�い半熟¹´üøýテø

1個0180g

12P

1Áü¹

øüüＰＳ1õ³ûムＰＰ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 カùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真00

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 ­売価|0û0仕W価| 参考N代税込1,000Ö

12 JANăĀﾄÿ

13 úüù¿´ム0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏﾄ運輸û市場便等

16 ﾀĀĂÿÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

冷蔵庫w冷やwvそ~ままz召wN|ºく�uい2

再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

­売{tいv�冷凍~まま1²wく�解凍wv­売wvく�uい2

27 使用原材料 ĀĀÿĀ 原産地 配合率 28

utまい²(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 70.00%

生āÿĀÿ ¿カúシ X海道 11.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 7.00%

砂糖 X海道糖業 X海道 7.00%

ĀÿﾀĀ 明治 X海道 3.50%

冷凍x黄 Āｭ-āĀĀ 国産 1.40%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 233 kｃａÿ 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 2 g 29

脂質 7.4 g

炭水W物 39.7 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 39.6 g

øùン¹脂肪酸 2.2 g

飽和脂肪酸 0.7 g 100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

商品カルテ

�い半熟¹´üøýテø

1個0180g

12P

1Áü¹

øüüＰＳ1õ³ûムＰＰ

167×85×49㎜ 190g

Àンüüûÿ}Ā

535×335×70㎜ 2.48kg

180日ÿ解凍後5日Ā

4571209977173(冷蔵)

通年

�¬店催事û高~¹üñü

乳1x

23 取扱条件

24 ĀĀÿĂĀｼÿ~原材料表記 utまい²ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüム1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄(x²含°)

wsxºz±¹{触感<�い半熟¹´üøýテø=
本商品��いサôþ´モzyX海道産~素材²使s�生地{1
乳脂肪４２％~ふわふわ生¿úüム²サンùw�可愛い¹´üø
ýテøwす2素材以外{²手作ºす»sxwwsxºxw�食感{
仕Nr»zy1可愛u~中{高い品質|隠¼»商品wす2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1õüùý¹zyサ¹
テúóúテ³~思考²取º入¼vw}�商品wす2
õüù²¿ションûóýン²ワüù20200100選入賞品
日本経済新聞0何w²ùン½ンÀ0¹´üøýテø部門5位入賞

25 調理方法x食y方

26 取扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
e練º(ăｼ)+攪拌+調味+計量û加熱(200℃12V×2)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0gカóø+øóôンÀû計量0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i包装0⇒
j金属探知機Fe1.2/Sus2.4+保存+検査(賞味期限Õ劣W
確認)0⇒
k梱包0⇒0l出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 カùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真00

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 ­売価|0û0仕W価| 参考N代税込1,458Ö

12 JANăĀﾄÿ

13 úüù¿´ム0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏﾄ運輸û市場便等

16 ﾀĀĂÿÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

冷蔵庫w冷やwvそ~ままz召wN|ºく�uい2

再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

­売{tいv�冷凍~まま1²wく�解凍wv­売wvく�uい2

27 使用原材料 ĀĀÿĀ 原産地 配合率 28

utまい²(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 70.00%

生āÿĀÿ ¿カúシ X海道 11.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 7.00%

砂糖 X海道糖業 X海道 7.00%

ĀÿﾀĀ 明治 X海道 3.50%

冷凍x黄 Āｭ-āĀĀ 国産 1.40%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 233 kｃａÿ 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 2 g 29

脂質 7.4 g

炭水W物 39.7 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 39.6 g

øùン¹脂肪酸 2.2 g

飽和脂肪酸 0.7 g 100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

商品カルテ

�い半熟¹´üøýテø

1個0300g

10P

1Áü¹

øüüＰＳ1õ³ûムＰＰ

163×105×65㎜ 315g

Àンüüûÿ}Ā

535×335×70㎜ 3.35kg

90日ÿ解凍後5日Ā

4571209977135(冷蔵)

通年

�¬店催事û高~¹üñü

乳1x

23 取扱条件

24 ĀĀÿĂĀｼÿ~原材料表記 utまい²ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüム1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄(x²含°)

wsxºz±¹{触感<�い半熟¹´üøýテø=
本商品��いサôþ´モzyX海道産~素材²使s�生地{1
乳脂肪４２％~ふわふわ生¿úüム²サンùw�可愛い¹´üø
ýテøwす2素材以外{²手作ºす»sxwwsxºxw�食感{
仕Nr»zy1可愛u~中{高い品質|隠¼»商品wす2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1õüùý¹zyサ¹
テúóúテ³~思考²取º入¼vw}�商品wす2
õüù²¿ションûóýン²ワüù20200100選入賞品
日本経済新聞0何w²ùン½ンÀ0¹´üøýテø部門5位入賞

25 調理方法x食y方

26 取扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
e練º(ăｼ)+攪拌+調味+計量û加熱(200℃12V×2)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0gカóø+øóôンÀû計量0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i包装0⇒
j金属探知機Fe1.2/Sus2.4+保存+検査(賞味期限Õ劣W
確認)0⇒
k梱包0⇒0l出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 カùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真00

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 ­売価|0û0仕W価| 参考N代税込1,458Ö

12 JANăĀﾄÿ

13 úüù¿´ム0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏﾄ運輸û市場便等

16 ﾀĀĂÿÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

冷蔵庫w冷やwvそ~ままz召wN|ºく�uい2

再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

­売{tいv�冷凍~まま1²wく�解凍wv­売wvく�uい2

27 使用原材料 ĀĀÿĀ 原産地 配合率 28

utまい²(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 70.00%

生āÿĀÿ ¿カúシ X海道 11.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 7.00%

砂糖 X海道糖業 X海道 7.00%

ĀÿﾀĀ 明治 X海道 3.50%

冷凍x黄 Āｭ-āĀĀ 国産 1.40%

栄養表示(100gあ�º)

エネû¾ü 233 kｃａÿ 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 2 g 29

脂質 7.4 g

炭水W物 39.7 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 39.6 g

øùン¹脂肪酸 2.2 g

飽和脂肪酸 0.7 g 100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

26 取扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
e練º(ăｼ)+攪拌+調味+計量û加熱(200℃12V×2)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0gカóø+øóôンÀû計量0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i包装0⇒
j金属探知機Fe1.2/Sus2.4+保存+検査(賞味期限Õ劣W
確認)0⇒
k梱包0⇒0l出荷

wsxºz±¹{触感<�い半熟¹´üøýテø=
本商品��いサôþ´モzyX海道産~素材²使s�生地{1
乳脂肪４２％~ふわふわ生¿úüム²サンùw�可愛い¹´üø
ýテøwす2素材以外{²手作ºす»sxwwsxºxw�食感{
仕Nr»zy1可愛u~中{高い品質|隠¼»商品wす2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1õüùý¹zyサ¹
テúóúテ³~思考²取º入¼vw}�商品wす2
õüù²¿ションûóýン²ワüù20200100選入賞品
日本経済新聞0何w²ùン½ンÀ0¹´üøýテø部門5位入賞

�¬店催事û高~¹üñü

乳1x

23 取扱条件

24 ĀĀÿĂĀｼÿ~原材料表記 utまい²ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüム1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄(x²含°)

25 調理方法x食y方

163×105×65㎜ 315g

Àンüüûÿ}Ā

535×335×70㎜ 3.35kg

90日ÿ解凍後5日Ā

4571209977111(冷凍)

通年

商品カルテ

�い半熟¹´üøýテø

1個0300g

10P

1Áü¹

øüüＰＳ1õ³ûムＰＰ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀĀÿ

13 úüù¿´Ā0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ﾀĀÿÿÿĀ ÿÿÿĀĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早±{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

解凍~目安�気温{²¸ºます|40V程度wす2

27 使用原材料 ﾒĀÿĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 34.30%

生¿úüĀ ¿カúシ販売 国産 31.53%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.18%

砂糖 X海道糖業 国産 8.50%

ÿÿﾀĀ 明治 X海道 5.85%

冷凍x黄 Āｭ-ĀĀĀ 国産 2.64%

栄養表示(70gあ�º)

エネû¾ü 170 kｃａÿ

�³ぱく質 1.1 g

脂質 11.8 g 29 商品~特徴ût利用方法

炭水W物 15.3 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 14.2 g

øùン¹脂肪酸 1.1 g

飽和脂肪酸 3.5 g

100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

通年

商品カルテ

カボÁó~雪³sプúン

70g

50個

1ÿĀĀ

瓶1²ûÿ1紙1´Ā

56φ×73 û 230g

Àンボüû

325×270×170 û 12kg

90日ÿ冷蔵D+3Ā

4571209977234(冷蔵)

販売価|0税込540Ö

乳1x

23 ×扱条件

24 ÿĀÿÿĀÿÿ~原材料表記
{|�³ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüĀ1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄1(一部{乳成Vû
x²含°)

d加熱(カボÁó蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Āÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f³シ+攪拌0⇒0g充填0⇒0h冷w(急速凍結)0⇒
i金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒0j包装0⇒
k保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0l梱包0⇒
m出荷

X海道厚沢部町wã¼�希少zカボÁó<雪W粧=²使
用2商品{使わ¼»カボÁó�甘く熟成uせ�規|外品
²使用wvいます2食感{s�わº手間暇{qvカボÁó
²２回裏tw1uわsxz±¹{z食感{仕N|svいま
す22024年第68回函館圏優良土産品推奨会最高賞Ø賞
※本商品�地産地消1省エネ1フüùý¹zyµ¹テú
ビúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wす2

25 調理方法x食y方 自然解凍wz召N|ºOuい2

26 ×扱注意û説明

製造工程

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀĀÿ

13 úüù¿´Ā0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ﾀĀÿÿÿĀ ÿÿÿĀĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早±{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

解凍~目安�気温{²¸ºます|40V程度wす2

27 使用原材料 ﾒĀÿĀ 原産地 配合率 28

utまい² X海道 34.30%

生¿úüĀ ¿カúシ販売 国産 31.53%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.18%

砂糖 X海道糖業 国産 8.50%

ÿÿﾀĀ 明治 X海道 5.85%

冷凍x黄 Āｭ-ĀĀĀ 国産 2.64%

栄養表示(70gあ�º)

エネû¾ü 186 kｃａÿ

�³ぱく質 1.3 g

脂質 13.8 g 29 商品~特徴ût利用方法

炭水W物 16 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 15.4 g

øùン¹脂肪酸 1.2 g

飽和脂肪酸 4.1 g

100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

d加熱(utまい²蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Āÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f³シ+攪拌0⇒0g充填0⇒0h冷w(急速凍結)0⇒
i金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒0j包装0⇒
k保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0l梱包0⇒
m出荷

X海道厚沢部町wã¼�希少zutまい²<黄金千貫=
²使用2商品{使わ¼»µôþ´ò�甘く熟成uせ�規
|外品²使用wvいます2食感{s�わº手間暇{qv
utまい²²２回裏tw1uわsxz±¹{z食感{仕N
|svいます2
※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1フüùý¹z
yµ¹テúビúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wす2

25 調理方法x食y方 自然解凍wz召N|ºOuい2

26 ×扱注意û説明

製造工程

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ÿĀÿÿĀÿÿ~原材料表記
utまい²ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüĀ1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄1(一部{乳成
Vûx²含°)

4571209977340(冷蔵)

商品カルテ

utまい²~雪³sプúン

70g

50個

1ÿĀĀ

瓶1²ûÿ1紙1´Ā

56φ×73 û 230g

Àンボüû

325×270×170 û 12kg

90日ÿ冷蔵D+3Ā

販売価|0税込540Ö

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀĀÿ

13 úüù¿´Ā0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ﾀĀÿÿÿĀ ÿÿÿĀĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早±{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

解凍~目安�気温{²¸ºます|40V程度wす2

27 使用原材料 ﾒĀÿĀ 原産地 配合率 28

xう²½sw X海道 38.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 38.00%

生¿úüĀ ¿カúシ販売 国産 10.70%

砂糖 X海道糖業 国産 7.58%

冷凍x黄 Āｭ-ĀĀĀ 国産 3.84%

米粉 X海道 1.88%

栄養表示(70gあ�º)

エネû¾ü 192 kｃａÿ

�³ぱく質 4.5 g

脂質 9.1 g 29 商品~特徴ût利用方法

炭水W物 25 g

食塩相当量 0.17 g

糖質 22.6 g

øùン¹脂肪酸 0.8 g

飽和脂肪酸 2.7 g

100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

24 ÿĀÿÿĀÿÿ~原材料表記 xう²½sw(X海道厚沢部町産)1牛乳1砂糖1生¿úüĀ1x黄(x²含°)1米粉

d加熱ÿxう²½swĀ0⇒0eカóøÿxう²½swĀ0⇒
f練º(Āÿ)+攪拌+調味+加熱0⇒0g充填0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒0j包装0⇒
k保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0l梱包0⇒
m出荷

X海道厚沢部町wã¼�xう²½sw²使用2商品{使
わ¼»xう²½sw�農家{¹直接仕入¼»甘く熟成uせ
�規|外品²使用wvいます2米粉~²s�º感xxう²
½sw~風味´tvtv感{�´ンñ¿ø|あº1食y{
y{¿»{z»カ¹¿üùプúンwす2
※本商品�地産地消1省エネ1フüùý¹zyµ¹テú
ビúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wす2

25 調理方法x食y方 自然解凍wz召N|ºOuい2

26 ×扱注意û説明

製造工程

90日ÿ冷蔵D+3Ā

販売価|0税込540Ö

通年

乳1x

23 ×扱条件

4571209977272(冷蔵)

瓶1²ûÿ1紙1´Ā

56φ×73 û 230g

Àンボüû

325×270×170 û 12kg

商品カルテ

xう²½sw~雪³sプúン

70g

50個

1ÿĀĀ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀĀÿ

13 úüù¿´Ā0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ﾀĀÿÿÿĀ ÿÿÿĀĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早±{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

解凍~目安�気温{²¸ºます|40V程度wす2

27 使用原材料 ﾒĀÿĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 34.30%

生¿úüĀ ¿カúシ販売 国産 31.53%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.18%

砂糖 X海道糖業 国産 8.50%

ÿÿﾀĀ 明治 X海道 5.85%

冷凍x黄 Āｭ-ĀĀĀ 国産 2.64%

栄養表示(70gあ�º)

エネû¾ü 170 kｃａÿ

�³ぱく質 1.1 g

脂質 11.8 g 29 商品~特徴ût利用方法

炭水W物 15.3 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 14.2 g

øùン¹脂肪酸 1.1 g

飽和脂肪酸 3.5 g

100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

商品カルテ

カボÁó~雪³sプúン

70g

50個

1ÿĀĀ

瓶1²ûÿ1紙1´Ā

56φ×73 û 230g

Àンボüû

325×270×170 û 12kg

90日

X海道厚沢部町wã¼�希少zカボÁó<雪W粧=²使
用2商品{使わ¼»カボÁó�甘く熟成uせ�規|外品
²使用wvいます2食感{s�わº手間暇{qvカボÁó
²２回裏tw1uわsxz±¹{z食感{仕N|svいま
す22024年第68回函館圏優良土産品推奨会最高賞Ø賞
※本商品�地産地消1省エネ1フüùý¹zyµ¹テú
ビúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wす2

25 調理方法x食y方 自然解凍wz召N|ºOuい2

26 ×扱注意û説明

製造工程

販売価|0税込540Ö

24 ÿĀÿÿĀÿÿ~原材料表記
{|�³ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüĀ1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄1(一部{乳成Vû
x²含°)

d加熱(カボÁó蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Āÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f³シ+攪拌0⇒0g充填0⇒0h冷w(急速凍結)0⇒
i金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒0j包装0⇒
k保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0l梱包0⇒
m出荷

4571209977241(冷凍)

通年

乳1x

23 ×扱条件

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀĀÿ

13 úüù¿´Ā0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ﾀĀÿÿÿĀ ÿÿÿĀĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早±{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

解凍~目安�気温{²¸ºます|40V程度wす2

27 使用原材料 ﾒĀÿĀ 原産地 配合率 28

utまい² X海道 34.30%

生¿úüĀ ¿カúシ販売 国産 31.53%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.18%

砂糖 X海道糖業 国産 8.50%

ÿÿﾀĀ 明治 X海道 5.85%

冷凍x黄 Āｭ-ĀĀĀ 国産 2.64%

栄養表示(70gあ�º)

エネû¾ü 186 kｃａÿ

�³ぱく質 1.3 g

脂質 13.8 g 29 商品~特徴ût利用方法

炭水W物 16 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 15.4 g

øùン¹脂肪酸 1.2 g

飽和脂肪酸 4.1 g

100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

d加熱(utまい²蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Āÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f³シ+攪拌0⇒0g充填0⇒0h冷w(急速凍結)0⇒
i金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒0j包装0⇒
k保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0l梱包0⇒
m出荷

X海道厚沢部町wã¼�希少zutまい²<黄金千貫=
²使用2商品{使わ¼»µôþ´ò�甘く熟成uせ�規
|外品²使用wvいます2食感{s�わº手間暇{qv
utまい²²２回裏tw1uわsxz±¹{z食感{仕N
|svいます2
※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1フüùý¹z
yµ¹テúビúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wす2

25 調理方法x食y方 自然解凍wz召N|ºOuい2

26 ×扱注意û説明

製造工程

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ÿĀÿÿĀÿÿ~原材料表記
utまい²ÿX海道厚沢部町産Ā1生¿úüĀ1牛乳1砂糖1ð¿ü1x黄1(一部{乳成
Vûx²含°)

4571209977333(冷凍)

商品カルテ

utまい²~雪³sプúン

70g

50個

1ÿĀĀ

瓶1²ûÿ1紙1´Ā

56φ×73 û 230g

Àンボüû

325×270×170 û 12kg

90日

販売価|0税込540Ö

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀĀÿ

13 úüù¿´Ā0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ﾀĀÿÿÿĀ ÿÿÿĀĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早±{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zいます~wz止±Ouい2

解凍~目安�気温{²¸ºます|40V程度wす2

27 使用原材料 ﾒĀÿĀ 原産地 配合率 28

xう²½sw X海道 38.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 38.00%

生¿úüĀ ¿カúシ販売 国産 10.70%

砂糖 X海道糖業 国産 7.58%

冷凍x黄 Āｭ-ĀĀĀ 国産 3.84%

米粉 X海道 1.88%

栄養表示(70gあ�º)

エネû¾ü 192 kｃａÿ

�³ぱく質 4.5 g

脂質 9.1 g 29 商品~特徴ût利用方法

炭水W物 25 g

食塩相当量 0.17 g

糖質 22.6 g

øùン¹脂肪酸 0.8 g

飽和脂肪酸 2.7 g

100.00%

※原料事情{¸º変更uせvい��く場合|tvいます2

24 ÿĀÿÿĀÿÿ~原材料表記 xう²½sw(X海道厚沢部町産)1牛乳1砂糖1生¿úüĀ1x黄(x²含°)1米粉

d加熱ÿxう²½swĀ0⇒0eカóøÿxう²½swĀ0⇒
f練º(Āÿ)+攪拌+調味+加熱0⇒0g充填0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒0j包装0⇒
k保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0l梱包0⇒
m出荷

X海道厚沢部町wã¼�xう²½sw²使用2商品{使
わ¼»xう²½sw�農家{¹直接仕入¼»甘く熟成uせ
�規|外品²使用wvいます2米粉~²s�º感xxう²
½sw~風味´tvtv感{�´ンñ¿ø|あº1食y{
y{¿»{z»カ¹¿üùプúンwす2
※本商品�地産地消1省エネ1フüùý¹zyµ¹テú
ビúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wす2

25 調理方法x食y方 自然解凍wz召N|ºOuい2

26 ×扱注意û説明

製造工程

90日

販売価|0税込540Ö

通年

乳1x

23 ×扱条件

4571209977289(冷凍)

瓶1²ûÿ1紙1´Ā

56φ×73 û 230g

Àンボüû

325×270×170 û 12kg

商品カルテ

xう²½sw~雪³sプúン

70g

50個

1ÿĀĀ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 23 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 26パッ¿ TELûāＡĀ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(±ü¹) １ÿĀĀ～ Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PS 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 170×105×46 û 230g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 90日ÿ解凍後ÿ+5Ā

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀﾄĀ

13 úüùタ´ム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀÿĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及s製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 ×扱条件 解凍前/冷凍-18℃以O保存

22 ﾊāÿÿĀÿĀ~原材料表記 ut~い²(X海道厚沢部町産)

27 使用原材料 ﾒĀｶĀ 原産地 配合率 28

ut~い²(黄金千貫 ) 厚沢部 100%

29 商品~特徴

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

無

商品カルテ

X海道~�いuい焼い²

220g

450×340×170 û 6.6kg

参考N代税込540Ö

4571209977418@冷蔵A

}7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

通販û輸出等

無

25 調理方法x食y方

d冷蔵庫w冷やwvz召wN|ºく�uい2
e温±»場合
ûøü¹タü{v750ÿ3V程度w両面rsくº返wz|¹加熱wvく�uい2
û電子üン¸{vùップを{z500ÿ1V程度w加熱wvく�uい2

26 ×扱注意û説明 凍結�品質を損zい~y~wz止±Ouい2

製造工程

d洗浄0⇒0e選別0⇒0f洗浄0⇒0gカッø0⇒0h加
熱0⇒0i凍結0⇒0j計量û袋詰0⇒0k金属探知機
Fe1.2：Sus2.40⇒0l保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)
⇒0m梱包0⇒0n出荷

X海道厚沢部町産~未利用�s�1�いuい白いut~い²
>黄金千貫?を使用2û¿û¿系~食感w風味|¸く1越冬熟
成u{»sxwあsuºw�甘�|出vい»商品wy2

※食絶景X海道×ゼýカüüン²ワüù2024優秀賞Ø賞
※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1フüùý¹zyサ
¹テúビúテ³~思考を×º入¼vw}�商品wy2

無

無



1 商品名 23 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 26パッ¿ TELûāＡĀ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(±ü¹) １ÿĀĀ～ Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PS 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 170×105×46 û 230g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 90日ÿ解凍後ÿ+5Ā

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀﾄĀ

13 úüùタ´ム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀÿĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及s製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 ×扱条件 解凍前/冷凍-18℃以O保存

22 ﾊāÿÿĀÿĀ~原材料表記 ut~い²(X海道厚沢部町産)

27 使用原材料 ﾒĀｶĀ 原産地 配合率 28

ut~い²(~あz~ ) 厚沢部 100%

29 商品~特徴

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

無

商品カルテ

X海道~�いuい焼い² ~あz~

220g

450×340×170 û 6.6kg

参考N代税込540Ö

4571209977470@冷蔵A

}7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

通販û輸出等

無

25 調理方法x食y方

d冷蔵庫w冷やwvz召wN|ºく�uい2
e温±»場合
ûøü¹タü{v750ÿ3V程度w両面rsくº返wz|¹加熱wvく�uい2
û電子üン¸{vùップを{z500ÿ1V程度w加熱wvく�uい2

26 ×扱注意û説明 凍結�品質を損zい~y~wz止±Ouい2

製造工程

d洗浄0⇒0e選別0⇒0f洗浄0⇒0gカッø0⇒0h加
熱0⇒0i凍結0⇒0j計量û袋詰0⇒0k金属探知機
Fe1.2：Sus2.40⇒0l保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)
⇒0m梱包0⇒0n出荷

X海道厚沢部町産~�いuいut~い²>~あz~?を使
用2û¿û¿系~食感w風味|¸く1越冬熟成u{»sxw
あsuºw�甘�|出vい»商品wy2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1フüùý¹zyサ
¹テúビúテ³~思考を×º入¼vw}�商品wy2

無

無



1 商品名 23 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 26パッ¿ TELûāＡĀ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(±ü¹) １ÿĀĀ～ Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PS 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 170×105×46 û 230g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 90日ÿ解凍後ÿ+5Ā

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀﾄĀ

13 úüùタ´ム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀÿĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及s製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 ×扱条件 解凍前/冷凍-18℃以O保存

22 ﾊāÿÿĀÿĀ~原材料表記 ut~い²(X海道厚沢部町産)

27 使用原材料 ﾒĀｶĀ 原産地 配合率 28

ut~い²(~�»{) 厚沢部 100%

29 商品~特徴

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

無

商品カルテ

X海道~�いuい焼い² ~�»{

220g

450×340×170 û 6.6kg

参考N代税込540Ö

4571209977487@冷蔵A

}7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

通販û輸出等

無

25 調理方法x食y方

d冷蔵庫w冷やwvz召wN|ºく�uい2
e温±»場合
ûøü¹タü{v750ÿ3V程度w両面rsくº返wz|¹加熱wvく�uい2
û電子üン¸{vùップを{z500ÿ1V程度w加熱wvく�uい2

26 ×扱注意û説明 凍結�品質を損zい~y~wz止±Ouい2

製造工程

d洗浄0⇒0e選別0⇒0f洗浄0⇒0gカッø0⇒0h加
熱0⇒0i凍結0⇒0j計量û袋詰0⇒0k金属探知機
Fe1.2：Sus2.40⇒0l保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)
⇒0m梱包0⇒0n出荷

X海道厚沢部町産~�いuいut~い²>~�»{?を使
用2}sxºxw�食感w風味|¸く1越冬熟成u{»sxw
¸º濃厚z甘�|出vい»商品wy2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1フüùý¹zyサ
¹テúビúテ³~思考を×º入¼vw}�商品wy2

無

無



1 商品名 23 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 26パッ¿ TELûĀＡĀ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(±ü¹) １ÿĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PS 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 170×105×46 û 230g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 90日

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀﾄĀ

13 úüùタ´ム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀÿĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及s製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 ×扱条件 解凍前/冷凍-18℃以O保存

22 ﾊāÿÿĀÿĀ~原材料表記 ut~い²(X海道厚沢部町産)

27 使用原材料 ﾒĀｶĀ 原産地 配合率 28

ut~い²(黄金千貫 ) 厚沢部 100%

29 商品~特徴

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

無

商品カルテ

X海道~�いuい焼い²

220g

450×340×170 û 6.6kg

参考N代税込540Ö

4571209977401@冷凍A

}7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

通販û輸出等

無

25 調理方法x食y方

d冷蔵庫w冷やwvz召wN|ºく�uい2
e温±»場合
ûøü¹タü{v750ÿ3V程度w両面rsくº返wz|¹加熱wvく�uい2
û電子üン¸{vùップを{z500ÿ1V程度w加熱wvく�uい2

26 ×扱注意û説明 凍結�品質を損zい~y~wz止±Ouい2

製造工程

d洗浄0⇒0e選別0⇒0f洗浄0⇒0gカッø0⇒0h加
熱0⇒0i凍結0⇒0j計量û袋詰0⇒0k金属探知機
Fe1.2：Sus2.40⇒0l保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)
⇒0m梱包0⇒0n出荷

X海道厚沢部町産~未利用�s�1�いuい白いut~い²
>黄金千貫?を使用2û¿û¿系~食感w風味|¸く1越冬熟
成u{»sxwあsuºw�甘�|出vい»商品wy2

※食絶景X海道×ゼýカüüン²ワüù2024優秀賞Ø賞
※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1フüùý¹zyサ
¹テúビúテ³~思考を×º入¼vw}�商品wy2

無

無



1 商品名 23 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 26パッ¿ TELûĀＡĀ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(±ü¹) １ÿĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PS 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 170×105×46 û 230g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 90日

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀﾄĀ

13 úüùタ´ム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀÿĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及s製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 ×扱条件 解凍前/冷凍-18℃以O保存

22 ﾊāÿÿĀÿĀ~原材料表記 ut~い²(X海道厚沢部町産)

27 使用原材料 ﾒĀｶĀ 原産地 配合率 28

ut~い²(~あz~) 厚沢部 100%

29 商品~特徴

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

無

商品カルテ

X海道~�いuい焼い²0~あz~

220g

450×340×170 û 6.6kg

参考N代税込540Ö

4571209977494@冷凍A

}7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

通販û輸出等

無

25 調理方法x食y方

d冷蔵庫w冷やwvz召wN|ºく�uい2
e温±»場合
ûøü¹タü{v750ÿ3V程度w両面rsくº返wz|¹加熱wvく�uい2
û電子üン¸{vùップを{z500ÿ1V程度w加熱wvく�uい2

26 ×扱注意û説明 凍結�品質を損zい~y~wz止±Ouい2

製造工程

d洗浄0⇒0e選別0⇒0f洗浄0⇒0gカッø0⇒0h加
熱0⇒0i凍結0⇒0j計量û袋詰0⇒0k金属探知機
Fe1.2：Sus2.40⇒0l保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)
⇒0m梱包0⇒0n出荷

X海道厚沢部町産~�いuいut~い²>~あz~?を使
用2û¿û¿系~食感w風味|¸く1越冬熟成u{»sxw
あsuºw�甘�|出vい»商品wy2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1フüùý¹zyサ
¹テúビúテ³~思考を×º入¼vw}�商品wy2

無

無



1 商品名 23 製造会社名 カùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 26パッ¿ TELûĀＡĀ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýッø(±ü¹) １ÿĀĀ～ ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 PS 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法û総重量 170×105×46 û 230g 担当者 嘉堂0聖也0携帯：090-3891-0209

7 外装種類û材質 ﾀĀÿÿĀĀﾙ ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有

8 外装寸法û総重量 24 商品写真

9 賞味期限 90日

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価|

12 JANĀĀﾄĀ

13 úüùタ´ム0通常

14 出荷可能期間

15 運送便

16 ﾀĀÿĀÿﾄ

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無

18 有機}培û特別}培農作物~使用

19 海外w~}培及s製造原料~使用

20 ²üû¾ü原因素材~使用(７大²üû²ン)

21 ×扱条件 解凍前/冷凍-18℃以O保存

22 ﾊāÿÿĀÿĀ~原材料表記 ut~い²(X海道厚沢部町産)

27 使用原材料 ﾒĀｶĀ 原産地 配合率 28

ut~い²(~�»{) 厚沢部 100%

29 商品~特徴

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

無

商品カルテ

X海道~�いuい焼い² ~�»{

220g

450×340×170 û 6.6kg

参考N代税込540Ö

@4571209977500A冷凍

}7日

通年

ﾔĀﾄ運輸û市場便等

通販û輸出等

無

25 調理方法x食y方

d冷蔵庫w冷やwvz召wN|ºく�uい2
e温±»場合
ûøü¹タü{v750ÿ3V程度w両面rsくº返wz|¹加熱wvく�uい2
û電子üン¸{vùップを{z500ÿ1V程度w加熱wvく�uい2

26 ×扱注意û説明 凍結�品質を損zい~y~wz止±Ouい2

製造工程

d洗浄0⇒0e選別0⇒0f洗浄0⇒0gカッø0⇒0h加
熱0⇒0i凍結0⇒0j計量û袋詰0⇒0k金属探知機
Fe1.2：Sus2.40⇒0l保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)
⇒0m梱包0⇒0n出荷

X海道厚沢部町産~�いuいut~い²>~�»{?を使
用2}sxºxw�食感w風味|¸く1越冬熟成u{»sxw
¸º濃厚z甘�|出vい»商品wy2

※本商品�地産地消1気候変動1省エネ1フüùý¹zyサ
¹テúビúテ³~思考を×º入¼vw}�商品wy2

無

無



1 商品名 21 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|01,296税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.70%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

栄養表示(55gあ�º)

エネû¾ü 161.7 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹イüøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹イüô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞0zyØ賞歴有

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳
(X海道産)1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳W剤1炭
酸Ca1炭酸Mg

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0プüüン

4個

24箱

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋CP,PET

250×200×35 û 260g

Àンüüû

445×360×165 û 6.8kg

90日

45712099761450冷蔵1

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.70%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

栄養表示(55gあ�º)

エネû¾ü 161.7 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹イüøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹イüô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞0zyØ賞歴有有

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳
(X海道産)1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳W剤1炭
酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

90日

45712099760910冷蔵1

通年

乳1x

23 ×扱条件

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

商品カルテ

�s�v雪³s0プüüン

2個

50袋

1ăĀĀ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 33.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 29.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 18.20%

砂糖 X海道糖業 国産 9.00%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 6.20%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.80%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

栄養表示(55gあ�º)

エネû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1.2 g

脂質 4.5 g

炭水W物 25.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 24.9 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.4 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s»üÁャ�1X海道厚沢部町産~「南瓜Ā
x函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹イüøñン
プ½ンx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~
ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹イüô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
{ぼ��ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳(X
海道産)1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ1南瓜~種/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳
W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

90日

45712099762680冷蔵1

通年

乳1x

23 ×扱条件

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

商品カルテ

»üÁャ~�s�v雪³s

2個

50袋

1ăĀĀ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 17.50%

砂糖 X海道糖業 国産 11.70%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.60%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

抹茶 静岡屋 京都 0.80%

栄養表示(55gあ�º)

エネû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1 g

脂質 3.7 g

炭水W物 27.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 26.9 g

øùン¹脂肪酸 0.3 g

飽和脂肪酸 1.1 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s抹茶�1X海道厚沢部町産~ÿut~い
�Āx函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹イüø
ýテø{京都wã¼�宇治抹茶²練º込�1甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²加え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³
�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1
雪~¸う{x½q»¹イüô2手作º{s�わsvい»~
w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»
~|º¹¹ñ2国Õ外~方{人気~商品wy2

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳
(X海道産)1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ1抹茶/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

90日

45712099766330冷蔵1

通年

乳1x

23 ×扱条件

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

商品カルテ

�s�v雪³s0抹茶

2個

50袋

1ăĀĀ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 28.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 26.40%

い�t 末廣軒 X海道 16.50%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 12.60%

砂糖 X海道糖業 国産 8.40%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 4.30%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 1.90%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.50%

栄養表示(55gあ�º)

エネû¾ü 144.1 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1.1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 28.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā1甘酸sぱいX海道産~苺²使s�濃厚wz�¹{
z¹イüøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ��
��~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手
|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹イüô2手作º{s�わs
vい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食
y»~|º¹¹ñ2

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1い�
t1牛乳1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

90日

45712099770810冷蔵1

通年

乳1x

23 ×扱条件

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

商品カルテ

�s�v雪³s0い�t

2個

50袋

1ăĀĀ

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 27.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 14.67%

ゆwあz} �t½�フüº 国産 11.50%

砂糖 X海道糖業 国産 9.83%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 5.00%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.25%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.17%

栄養表示(55gあ�º) JT 国産 0.48%

エネû¾ü 159 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1 g

脂質 2.9 g

炭水W物 32.1 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹{z¹イüø
ýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求
肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあ
r»1雪~¸う{x½q»¹イüô2手作º{s�わsvい»~
w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»~|
º¹¹ñ2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
求肥[ÿÿĄÿ糖(国Õ製造)1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1ut~い�ÿX海道厚沢部町
産Ā1牛乳1ゆwあz}1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ1食塩/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w
³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

90日

45712099770360冷蔵1

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0あ³ð¿ü

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.70%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

栄養表示(55gあ�º)

エネû¾ü 161.7 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹イüøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹イüô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞0zyØ賞歴有

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳
(X海道産)1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳W剤1炭
酸Ca1炭酸Mg

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0プüüン

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

45712099760770冷蔵1

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 33.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 29.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 18.20%

砂糖 X海道糖業 国産 9.00%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 6.20%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.80%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

南瓜~種

栄養表示(55gあ�º)

エネû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1.2 g

脂質 4.5 g

炭水W物 25.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 24.9 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.4 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s»üÁャ�1X海道厚沢部町産~「南瓜Ā
x函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹イüøñン
プ½ンx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~
ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹イüô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
{ぼ��ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳(X
海道産)1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ1南瓜~種/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳
W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

通年

商品カルテ

»üÁャ~�s�v雪³s

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

45712099762440冷蔵1

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 17.50%

砂糖 X海道糖業 国産 11.70%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.60%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

抹茶 静岡屋 京都 0.80%

栄養表示(55gあ�º)

エネû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1 g

脂質 3.7 g

炭水W物 27.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 26.9 g

øùン¹脂肪酸 0.3 g

飽和脂肪酸 1.1 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s抹茶�1X海道厚沢部町産~ÿut~い
�Āx函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹イüø
ýテø{京都wã¼�宇治抹茶²練º込�1甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²加え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³
�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1
雪~¸う{x½q»¹イüô2手作º{s�わsvい»~
w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»
~|º¹¹ñ2国Õ外~方{人気~商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳
(X海道産)1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ1抹茶/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0抹茶

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

45712099766400冷蔵1

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 28.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 26.40%

い�t 末廣軒 X海道 16.50%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 12.60%

砂糖 X海道糖業 国産 8.40%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 4.30%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 1.90%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.50%

栄養表示(55gあ�º)

エネû¾ü 144.1 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1.1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 28.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā1甘酸sぱいX海道産~苺²使s�濃厚wz�¹{
z¹イüøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ��
��~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手
|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹イüô2手作º{s�わs
vい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食
y»~|º¹¹ñ2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿÿĄÿ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1い�
t1牛乳1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0い�t

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

45712099770740冷蔵1

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 »ùウフüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館市追V町1番25号

3 ±ü¹入º数 TELûĀＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(±ü¹) ÿ-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館市

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ＰＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0仕W価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀÿ

13 úüù¿イð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û市場便等

16 ĀĀăÿÿĀ ÿÿĀĀĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 アüû¾ü原因素材~使用(7大アüû²ン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀĀ 厚沢部 27.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 14.67%

ゆwあz} �t½�フüº 国産 11.50%

砂糖 X海道糖業 国産 9.83%

ĀÿĀĀ 明治 X海道 5.00%

冷凍x黄 āｭ-āĀĀ 国産 2.25%

生ĂÿĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.17%

栄養表示(55gあ�º) JT 国産 0.48%

エネû¾ü 159 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³ぱく質 1 g

脂質 2.9 g

炭水W物 32.1 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹{z¹イüø
ýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求
肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあ
r»1雪~¸う{x½q»¹イüô2手作º{s�わsvい»~
w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»~|
º¹¹ñ2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍wアイ¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀĀÿăĀÿÿ~原材料表記
求肥[ÿÿĄÿ糖(国Õ製造)1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1ut~い�ÿX海道厚沢部町
産Ā1牛乳1ゆwあz}1砂糖1ĀÿĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂÿĀÿ1食塩/ÿĀāÿĀĀĀ1加工w
³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0あ³ð¿ü

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209977029

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|01,944Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳
(X海道製造)1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1
炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

180日

4571209976015

通年

乳1x

23 ×扱条件

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞
X海道食絶景ゼý»üüン²ワüù2023優秀賞 zyØ賞歴有

※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<4個売º=<2個売º=<1個ðù売º=�可能

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

6個

16箱

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/箱紙

210×170×35 û 400g

Àンüüû

445×360×165 û 7kg

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|01,944Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 33.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 29.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 18.20%

砂糖 X海道糖業 国産 9.00%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.20%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.80%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.5 g

炭水W物 25.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 24.9 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.4 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

»üÁャ~�s�v雪³s

6個

16箱

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/箱紙

210×170×35 û 400g

Àンüüû

445×360×165 û 7kg

180日

4571209976251

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
{ぼ��ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳(X
海道製造)1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1南瓜~種/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1
乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

�s�v雪³s»üÁャ�1X海道厚沢部町産~<南瓜Ā
x函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøñン
÷½ンx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~
ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2

※p商品�地産地消1省エý1õüùý¹zyÅ¹テú
óúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<2個売º=<1個ðù売º=�可能

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|01998Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 17.50%

砂糖 X海道糖業 国産 11.70%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.60%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

静岡屋 京都 0.80% 商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29

�³qく質 1 g

脂質 3.7 g

炭水W物 27.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 26.9 g

øùン¹脂肪酸 0.3 g

飽和脂肪酸 1.1 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳
(X海道産)1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1抹茶/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

180日

4571209976626

通年

乳1x

23 ×扱条件

�s�v雪³s抹茶�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{
京都wã¼�宇治抹茶²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úü
ðĀ²加え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福w
y2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用
w~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2国Õ外~
方{人気~商品wy2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ
¹テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<2個売º=<1個ðù売º=�可能

商品カルテ

�s�v雪³s0抹茶

6個

16箱

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/箱紙

210×170×35 û 400g

Àンüüû

445×360×165 û 7kg

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|01296Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞
X海道食絶景ゼý»üüン²ワüù2023優秀賞0zyØ賞歴
有

※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<4個売º=<2個売º=<1個ðù売º=�可能

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸
Mg

250×200×35 û 260g

Àンüüû

445×360×165 û 6.8kg

180日

4571209976084

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

4個

24箱

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋CP,PET

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 200×70×45 û 180g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.7kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0972Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

165gÿ55g×3個Ā

34袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

180日

4571209976336

通年

乳1x

23 ×扱条件

26 ×扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞
X海道食絶景ゼý»üüン²ワüù2023優秀賞0zyØ賞歴
有

※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<4個売º=<2個売º=<1個ðù売º=�可能

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸
Mg

25 調理方法x食y方

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞
X海道食絶景ゼý»üüン²ワüù2023優秀賞0zyØ賞歴
有

※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<4個売º=<2個売º=<1個ðù売º=�可能

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

2個

50袋

1ăĀĀ

4571209976022

通年

乳1x

23

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

×扱注意û説明

180日

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸
Mg

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

25 調理方法x食y方

26

×扱条件

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 33.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 29.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 18.20%

砂糖 X海道糖業 国産 9.00%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.20%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.80%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.5 g

炭水W物 25.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 24.9 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.4 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

�s�v雪³s»üÁャ�1X海道厚沢部町産~<南瓜Ā
x函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøñン
÷½ンx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~
ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2

※p商品�地産地消1省エý1õüùý¹zyÅ¹テú
óúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

商品カルテ

»üÁャ~�s�v雪³s

2個

50袋

1ăĀĀ

4571209976237

通年

乳1x

23

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

×扱注意û説明

180日

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
{ぼ��ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1砂
糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1南瓜~種/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

25 調理方法x食y方

26

×扱条件

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 29.50%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 16.00%

砂糖 X海道糖業 国産 10.80%

桜花漬 国産 6.40%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.50%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.50%

ĀĀāÿ X海道 1.20%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 147 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 29.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

�s�v雪³sÅ¿ù�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{桜
²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²入¼1ふわふわ���
�~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsv
い»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y
»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1桜花漬[桜花(国産)1塩1梅酢]1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工
w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg1酸味料

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

180日

4571209976220

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s0Å¿ù

2個

50袋

1ăĀĀ～

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 31.43%

牛乳 函館酪農公社 X海道 14.12%

砂糖 X海道糖業 国産 9.46%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 4.80%

ĀÿĀ 青森ĀÿĀ 青森 4.66%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.12%

ĀĀāÿ X海道 1.41%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 157 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 4 g

炭水W物 29 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

�s�v雪³s»·¹�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā{²ンø·²ûン豊富z青森県産»·¹²加え
�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ
²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~
恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2
手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y
方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
�·sx酸味~効い�大人z味わいwy2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1ĀÿĀ(青森県産)1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

180日

4571209976442

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s0»·¹

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 30.60%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 16.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.15%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.66%

加水 3.08%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.55%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.32%

|t�昆_ 函館 0.52% 商品~特徴ût利用方法

乳酸菌 ĄÿāĀ X海道 0.42% 29

※乳酸菌EC-12 200㎎配合/個

0ÿ菌数1兆個Ā

100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
eut~芋sw + 調味攪拌 + 加熱0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒
g|t�昆_ + 乳酸菌配合及び撹拌 + 成型0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i皮包0⇒
j冷w(急速凍結)0⇒0k包装0⇒
l金属ä知機：Fe1.2/Sus2.40⇒
m保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0n梱包0⇒
o梱包

�s�v雪³s¼Äñ�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{|
t�昆_xøüÀûøāĀĀ個V~乳酸菌²配合い�w~w�2
健康{良い成V²配合w1気軽{栄養補給|出来»¸う{考
案い�w~w�2¹´üøýテøx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふ
わふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x
職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º
{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2※ĂĀā７年0X海道食品機能性表
示<øû·üÿÿ=×得
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

製造工程0(自社製造)

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1|t�昆_1乳酸菌(殺菌)/ÿāāĀĀĀā1加工w³
粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

180日

4571209976404

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s ¼Äñ

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.50%

砂糖 X海道糖業 国産 11.70%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.60%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

抹茶 静岡屋 京都 0.80%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 3.7 g

炭水W物 27.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 26.9 g

øùン¹脂肪酸 0.3 g

飽和脂肪酸 1.1 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

�s�v雪³s抹茶�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函
館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{京都
wã¼�宇治抹茶²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²加
え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~
恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2
手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y
方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1抹茶/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1
炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

180日

4571209976619

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s0抹茶

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

常温{v自然解凍wv1z召N|ºOuい2zz1zyy�~食y方�半解凍wyx

²´¹~¸うz食感xxわsxく»芋~甘u|楽w�~y2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 33.70%

ñ´·üø úüン 国産 29.50%

牛乳 函館酪農公社 X海道 18.40%

砂糖 X海道糖業 国産 9.20%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.90%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 152 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.8 g

脂質 8.3 g

炭水W物 17.6 g

食塩相当量 0.2 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

雪³sñ´�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産~ÿ
牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø²Å¿Å¿~ñ
´w包³�¹´üôwy2自然~恵�x職人~手|tくºあr
»1wsxºz芋餡x香pwいñ´|濃厚w�後味~usqº感
²出wvい~y2半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�(X海道厚沢部町産)1ñ´·üø(小麦粉1þü¼úン1食塩)1牛乳1砂糖1ð
¿ü1x黄(x²含�)ÿ乳W剤(大豆由来)1»ýテþ´ù色素1香料1¿エン酸

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

180日

4571209976664

通年

小麦1乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

雪³s0ñ´

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 28.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 26.40%

い�t o廣軒 X海道 16.50%

牛乳 函館酪農公社 X海道 12.60%

砂糖 X海道糖業 国産 8.40%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 4.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 1.90%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.50%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 144.1 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 28.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1い�
t1牛乳1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sい�t�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā1甘酸sqいX海道産~苺²使s�濃厚wz
�¹{z¹´üøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふ
わ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人
~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍
w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

180日

4571209977067

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s0い�t

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 27.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 14.67%

¶wあz} �t½�õüº 国産 11.50%

砂糖 X海道糖業 国産 9.83%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.25%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.17%

栄養表示(55gあ�º) JT 国産 0.48%

エýû¾ü 159 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 2.9 g

炭水W物 32.1 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sあ³ð¿ü�1X海道厚沢部町産~ÿut~い
�Āx函館産~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹
{z¹´üøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ�
���~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~
手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍
w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
求肥[ÿĀĄĀ糖(国Õ製造)1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1ut~い�ÿX海道厚沢部町
産Ā1牛乳1¶wあz}1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1食塩/ÿāāĀĀĀā1加工w
³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

180日

4571209977012

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0あ³ð¿ü

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209976060

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸
Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹{z¹´üø
ýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求
肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあ
r»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsvい»~
w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»~|
º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 33.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 29.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 18.20%

砂糖 X海道糖業 国産 9.00%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.20%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.80%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

南瓜~種

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.2 g

脂質 4.5 g

炭水W物 25.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 24.9 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.4 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

»üÁャ~�s�v雪³s

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209976213

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
{ぼ��ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1砂
糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1南瓜~種/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹{z¹´üø
ýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求
肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあ
r»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsvい»~
w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»~|
º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 29.50%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 16.00%

砂糖 X海道糖業 国産 10.80%

桜花漬 国産 6.40%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.50%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.50%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.20%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 147 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 29.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0Å¿ù

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209976206

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1桜花漬[桜花(国産)1塩1梅酢]1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工
w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg1酸味料

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³sÅ¿ù�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{桜
²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²入¼1ふわふわ���
�~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsv
い»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y
»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 31.43%

牛乳 函館酪農公社 X海道 14.12%

砂糖 X海道糖業 国産 9.46%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 4.80%

ĀÿĀ 青森ĀÿĀ 青森 4.66%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.12%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.41%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 157 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 4 g

炭水W物 29 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0»·¹

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209976459

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1ĀÿĀ(青森県産)1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³s»·¹�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā{²ンø·²ûン豊富z青森県産»·¹²加え
�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ
²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~
恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2
手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y
方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
�·sx酸味~効い�大人z味わいwy2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 30.60%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 16.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.15%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.66%

加水 3.08%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.55%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.32%

|t�昆_ 函館 0.52% 商品~特徴ût利用方法

乳酸菌 ĄÿāĀ X海道 0.42% 29

※乳酸菌EC-12 200㎎配合/個

0ÿ菌数1兆個Ā

100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

�s�v雪³s¼Äñ�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{|
t�昆_xøüÀûøāĀĀ個V~乳酸菌²配合い�w~w�2
健康{良い成V²配合w1気軽{栄養補給|出来»¸う{考
案い�w~w�2¹´üøýテøx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふ
わふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x
職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º
{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2※ĂĀā７年0X海道食品機能性表
示<øû·üÿÿ=×得
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

商品カルテ

�s�v雪³s ¼Äñ

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209976435

通年

乳1x

23 ×扱条件

製造工程0(自社製造)

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
eut~芋sw + 調味攪拌 + 加熱0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒
g|t�昆_ + 乳酸菌配合及び撹拌 + 成型0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i皮包0⇒
j冷w(急速凍結)0⇒0k包装0⇒
l金属ä知機：Fe1.2/Sus2.40⇒
m保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0n梱包0⇒
o梱包

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1|t�昆_1乳酸菌(殺菌)/ÿāāĀĀĀā1加工w³
粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.50%

砂糖 X海道糖業 国産 11.70%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.60%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

抹茶 静岡屋 京都 0.80%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 3.7 g

炭水W物 27.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 26.9 g

øùン¹脂肪酸 0.3 g

飽和脂肪酸 1.1 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0抹茶

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209976602

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1抹茶/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1
炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³s抹茶�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函
館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{京都
wã¼�宇治抹茶²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²加
え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~
恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2
手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y
方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

常温{v自然解凍wv1z召N|ºOuい2zz1zyy�~食y方�半解凍wyx

²´¹~¸うz食感xxわsxく»芋~甘u|楽w�~y2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 33.70%

ñ´·üø úüン 国産 29.50%

牛乳 函館酪農公社 X海道 18.40%

砂糖 X海道糖業 国産 9.20%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.90%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 152 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.8 g

脂質 8.3 g

炭水W物 17.6 g

食塩相当量 0.2 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

雪³sñ´�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産~ÿ
牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø²Å¿Å¿~ñ
´w包³�¹´üôwy2自然~恵�x職人~手|tくºあr
»1wsxºz芋餡x香pwいñ´|濃厚w�後味~usqº感
²出wvい~y2半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

小麦1乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�(X海道厚沢部町産)1ñ´·üø(小麦粉1þü¼úン1食塩)1牛乳1砂糖1ð
¿ü1x黄(x²含�)ÿ乳W剤(大豆由来)1»ýテþ´ù色素1香料1¿エン酸

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209976657

通年

商品カルテ

雪³s0ñ´

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 28.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 26.40%

い�t o廣軒 X海道 16.50%

牛乳 函館酪農公社 X海道 12.60%

砂糖 X海道糖業 国産 8.40%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 4.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 1.90%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.50%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 144.1 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 28.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sい�t�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā1甘酸sqいX海道産~苺²使s�濃厚wz
�¹{z¹´üøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふ
わ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人
~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍
w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1い�
t1牛乳1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209977050

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0い�t

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 27.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 14.67%

¶wあz} �t½�õüº 国産 11.50%

砂糖 X海道糖業 国産 9.83%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.25%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.17%

栄養表示(55gあ�º) JT 国産 0.48%

エýû¾ü 159 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 2.9 g

炭水W物 32.1 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s�あ³ð¿ü1X海道厚沢部町産~ÿut~い
�Āx函館産~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹
{z¹´üøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ�
���~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~
手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍
w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
求肥[ÿĀĄĀ糖(国Õ製造)1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1ut~い�ÿX海道厚沢部町
産Ā1牛乳1¶wあz}1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1食塩/ÿāāĀĀĀā1加工w
³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209977005

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0あ³ð¿ü

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

求肥 Āﾇﾏ 国産 31.30%

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 24.30%

牛乳 函館酪農公社 X海道 12.50%

āāｭÿāāĀĀĀ ĀĀāÿ X海道 12.00%

砂糖 X海道糖業 国産 10.00%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.30%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 2.30% 商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 175 kｃａÿ 29

�³qく質 1.4 g

脂質 5.9 g

炭水W物 28.9 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sÁüº�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{¿
úüðÁüº²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²加え1ふ
わふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x
職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º
{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2国Õ外~方{人気~商品wy2~
�1X海道´ñü¸~高いÁüº味�函館�qwzくX海道²
代表y»菓子²目指w手作º~w�2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1牛乳1
āāｭÿāāĀĀĀ1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭
酸Ca1炭酸Mg1安定剤(ﾛĀĀĀĀāĀĀÿĀĀÿ)

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209976909

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0Áüº

1個

100個

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部

求肥 Āﾇﾏ 国産

牛乳 函館酪農公社 X海道

砂糖 X海道糖業 国産

ĀĀĀĀ 明治 X海道

ĄĀāĀ 美鈴珈琲

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 133 kｃａÿ 29

�³qく質 0.1 g

脂質 3.9 g

炭水W物 23 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 0.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sÃüòü�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Ā
x函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{
美鈴珈琲{依頼wvい»雪³söüンù²練º込�1甘uçえ
�zÿ生¿úüðĀ²加え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�
洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸
う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy
�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2美鈴
珈琲�X海道最古~Ãüòü店xwv長い間営業u¼vい»老
舗珈琲店wy2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1ĄĀāĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209977258

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0Ãüòü

1個

100個

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

発酵乳 ĀĀāÿ X海道

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部

求肥 Āﾇﾏ 国産

牛乳 函館酪農公社 X海道

砂糖 X海道糖業 国産

ĀĀĀĀ 明治 X海道

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 146 kｃａÿ 29

�³qく質 1.5 g

脂質 3.7 g

炭水W物 26.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 0.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³søüÀûø�1X海道厚沢部町産~ÿut~い
�Āx函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø
{X海道産~øüÀûø²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úü
ðĀ²加え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2
自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹
´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{
³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
発酵乳(X海道産)1ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白
玉粉1澱粉]1牛乳1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

180日

4571209976763

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0øüÀûø

1個

100個

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|01,944Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳
(X海道製造)1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1
炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

90日

4571209976015

通年

乳1x

23 ×扱条件

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞
X海道食絶景ゼý»üüン²ワüù2023優秀賞 zyØ賞歴有

※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<4個売º=<2個売º=<1個ðù売º=�可能

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

6個

16箱

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/箱紙

210×170×35 û 400g

Àンüüû

445×360×165 û 7kg

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|01,944Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 33.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 29.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 18.20%

砂糖 X海道糖業 国産 9.00%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.20%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.80%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.5 g

炭水W物 25.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 24.9 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.4 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

»üÁャ~�s�v雪³s

6個

16箱

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/箱紙

210×170×35 û 400g

Àンüüû

445×360×165 û 7kg

90日

4571209976251

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
{ぼ��ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳(X
海道製造)1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1南瓜~種/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1
乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

�s�v雪³s»üÁャ�1X海道厚沢部町産~<南瓜Ā
x函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøñン
÷½ンx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~
ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2

※p商品�地産地消1省エý1õüùý¹zyÅ¹テú
óúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<2個売º=<1個ðù売º=�可能

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法û総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|01998Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.00%

牛乳(函館牛乳) 函館酪農公社 X海道 17.50%

砂糖 X海道糖業 国産 11.70%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.60%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

静岡屋 京都 0.80% 商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29

�³qく質 1 g

脂質 3.7 g

炭水W物 27.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 26.9 g

øùン¹脂肪酸 0.3 g

飽和脂肪酸 1.1 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳
(X海道産)1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1抹茶/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

90日

4571209976626

通年

乳1x

23 ×扱条件

�s�v雪³s抹茶�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{
京都wã¼�宇治抹茶²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úü
ðĀ²加え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福w
y2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用
w~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2国Õ外~
方{人気~商品wy2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ
¹テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<2個売º=<1個ðù売º=�可能

商品カルテ

�s�v雪³s0抹茶

6個

16箱

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/箱紙

210×170×35 û 400g

Àンüüû

445×360×165 û 7kg

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|01296Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞
X海道食絶景ゼý»üüン²ワüù2023優秀賞0zyØ賞歴
有

※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<4個売º=<2個売º=<1個ðù売º=�可能

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸
Mg

250×200×35 û 260g

Àンüüû

445×360×165 û 6.8kg

90日

4571209976084

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

4個

24箱

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋CP,PET

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 200×70×45 û 180g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.7kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0972Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

165gÿ55g×3個Ā

34袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

90日

4571209976336

通年

乳1x

23 ×扱条件

26 ×扱注意û説明

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞
X海道食絶景ゼý»üüン²ワüù2023優秀賞0zyØ賞歴
有

※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<4個売º=<2個売º=<1個ðù売º=�可能

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸
Mg

25 調理方法x食y方

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�
zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福
wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q
»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w
~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
第59回函館圏土産品è奨会0最高賞Ø賞
第28回全国菓子大博覧会0優秀金菓賞
X海道食絶景ゼý»üüン²ワüù2023優秀賞0zyØ賞歴
有

※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2
※6個入¼~à{<4個売º=<2個売º=<1個ðù売º=�可能

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

2個

50袋

1ăĀĀ

4571209976022

通年

乳1x

23

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

×扱注意û説明

90日

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸
Mg

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

25 調理方法x食y方

26

×扱条件

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 33.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 29.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 18.20%

砂糖 X海道糖業 国産 9.00%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.20%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.80%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29

�³qく質 1.2 g

脂質 4.5 g

炭水W物 25.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 24.9 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.4 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

�s�v雪³s»üÁャ�1X海道厚沢部町産~<南瓜Ā
x函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøñン
÷½ンx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~
ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2

※p商品�地産地消1省エý1õüùý¹zyÅ¹テú
óúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

商品カルテ

»üÁャ~�s�v雪³s

2個

50袋

1ăĀĀ

4571209976237

通年

乳1x

23

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

×扱注意û説明

90日

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
{ぼ��ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1砂
糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1南瓜~種/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

製造工程

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒
l出荷

25 調理方法x食y方

26

×扱条件

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 29.50%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 16.00%

砂糖 X海道糖業 国産 10.80%

桜花漬 国産 6.40%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.50%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.50%

ĀĀāÿ X海道 1.20%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 147 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 29.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

�s�v雪³sÅ¿ù�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{桜
²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²入¼1ふわふわ���
�~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsv
い»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y
»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1桜花漬[桜花(国産)1塩1梅酢]1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工
w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg1酸味料

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

90日

4571209976220

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s0Å¿ù

2個

50袋

1ăĀĀ～

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 31.43%

牛乳 函館酪農公社 X海道 14.12%

砂糖 X海道糖業 国産 9.46%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 4.80%

ĀÿĀ 青森ĀÿĀ 青森 4.66%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.12%

ĀĀāÿ X海道 1.41%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 157 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 4 g

炭水W物 29 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

�s�v雪³s»·¹�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā{²ンø·²ûン豊富z青森県産»·¹²加え
�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ
²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~
恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2
手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y
方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
�·sx酸味~効い�大人z味わいwy2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1ĀÿĀ(青森県産)1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

90日

4571209976442

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s0»·¹

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 30.60%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 16.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.15%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.66%

加水 3.08%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.55%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.32%

|t�昆_ 函館 0.52% 商品~特徴ût利用方法

乳酸菌 ĄÿāĀ X海道 0.42% 29

※乳酸菌EC-12 200㎎配合/個

0ÿ菌数1兆個Ā

100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
eut~芋sw + 調味攪拌 + 加熱0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒
g|t�昆_ + 乳酸菌配合及び撹拌 + 成型0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i皮包0⇒
j冷w(急速凍結)0⇒0k包装0⇒
l金属ä知機：Fe1.2/Sus2.40⇒
m保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0n梱包0⇒
o梱包

�s�v雪³s¼Äñ�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{|
t�昆_xøüÀûøāĀĀ個V~乳酸菌²配合い�w~w�2
健康{良い成V²配合w1気軽{栄養補給|出来»¸う{考
案い�w~w�2¹´üøýテøx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふ
わふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x
職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º
{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2※ĂĀā７年0X海道食品機能性表
示<øû·üÿÿ=×得
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

製造工程0(自社製造)

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1|t�昆_1乳酸菌(殺菌)/ÿāāĀĀĀā1加工w³
粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

90日

4571209976404

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s ¼Äñ

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.50%

砂糖 X海道糖業 国産 11.70%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.60%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

抹茶 静岡屋 京都 0.80%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 3.7 g

炭水W物 27.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 26.9 g

øùン¹脂肪酸 0.3 g

飽和脂肪酸 1.1 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

�s�v雪³s抹茶�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函
館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{京都
wã¼�宇治抹茶²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²加
え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~
恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2
手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y
方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1抹茶/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1
炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

90日

4571209976619

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s0抹茶

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

常温{v自然解凍wv1z召N|ºOuい2zz1zyy�~食y方�半解凍wyx

²´¹~¸うz食感xxわsxく»芋~甘u|楽w�~y2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 33.70%

ñ´·üø úüン 国産 29.50%

牛乳 函館酪農公社 X海道 18.40%

砂糖 X海道糖業 国産 9.20%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.90%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 152 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.8 g

脂質 8.3 g

炭水W物 17.6 g

食塩相当量 0.2 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

雪³sñ´�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産~ÿ
牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø²Å¿Å¿~ñ
´w包³�¹´üôwy2自然~恵�x職人~手|tくºあr
»1wsxºz芋餡x香pwいñ´|濃厚w�後味~usqº感
²出wvい~y2半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�(X海道厚沢部町産)1ñ´·üø(小麦粉1þü¼úン1食塩)1牛乳1砂糖1ð
¿ü1x黄(x²含�)ÿ乳W剤(大豆由来)1»ýテþ´ù色素1香料1¿エン酸

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

90日

4571209976664

通年

小麦1乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

雪³s0ñ´

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 28.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 26.40%

い�t o廣軒 X海道 16.50%

牛乳 函館酪農公社 X海道 12.60%

砂糖 X海道糖業 国産 8.40%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 4.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 1.90%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.50%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 144.1 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 28.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

製造工程

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1い�
t1牛乳1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sい�t�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā1甘酸sqいX海道産~苺²使s�濃厚wz
�¹{z¹´üøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふ
わ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人
~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍
w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

90日

4571209977067

通年

乳1x

23 ×扱条件

商品カルテ

�s�v雪³s0い�t

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 120×90×45 û 120g 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 Àンüüû ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 445×360×165 û 6.6kg 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0648Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 27.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 14.67%

¶wあz} �t½�õüº 国産 11.50%

砂糖 X海道糖業 国産 9.83%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.25%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.17%

栄養表示(55gあ�º) JT 国産 0.48%

エýû¾ü 159 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 2.9 g

炭水W物 32.1 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sあ³ð¿ü�1X海道厚沢部町産~ÿut~い
�Āx函館産~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹
{z¹´üøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ�
���~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~
手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍
w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
求肥[ÿĀĄĀ糖(国Õ製造)1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1ut~い�ÿX海道厚沢部町
産Ā1牛乳1¶wあz}1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1食塩/ÿāāĀĀĀā1加工w
³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

90日

4571209977012

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0あ³ð¿ü

2個

50袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH/外袋PP

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.80%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.70%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 161.7 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.2 g

脂質 4.8 g

炭水W物 28.4 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 27.7 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.5 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0÷üüン

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209976060

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸
Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹{z¹´üø
ýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求
肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあ
r»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsvい»~
w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»~|
º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

南瓜 X海道 33.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 29.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 18.20%

砂糖 X海道糖業 国産 9.00%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.20%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.80%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

南瓜~種

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.2 g

脂質 4.5 g

炭水W物 25.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 24.9 g

øùン¹脂肪酸 0.4 g

飽和脂肪酸 1.4 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

»üÁャ~�s�v雪³s

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209976213

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
{ぼ��ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1砂
糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1南瓜~種/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³s�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産
~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹{z¹´üø
ýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ����~ÿ求
肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあ
r»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsvい»~
w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»~|
º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

18 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

19 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

20 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

21 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 29.50%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 16.00%

砂糖 X海道糖業 国産 10.80%

桜花漬 国産 6.40%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.50%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.50%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.20%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 147 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 29.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0Å¿ù

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209976206

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1桜花漬[桜花(国産)1塩1梅酢]1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工
w³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg1酸味料

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³sÅ¿ù�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{桜
²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²入¼1ふわふわ���
�~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|
tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsv
い»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍w食y
»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 31.43%

牛乳 函館酪農公社 X海道 14.12%

砂糖 X海道糖業 国産 9.46%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 4.80%

ĀÿĀ 青森ĀÿĀ 青森 4.66%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.12%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.41%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 157 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 4 g

炭水W物 29 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0»·¹

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209976459

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1ĀÿĀ(青森県産)1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³s»·¹�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā{²ンø·²ûン豊富z青森県産»·¹²加え
�濃厚wz�¹{z¹´üøýテøx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ
²ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~
恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2
手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y
方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
�·sx酸味~効い�大人z味わいwy2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 30.60%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

牛乳 函館酪農公社 X海道 16.60%

砂糖 X海道糖業 国産 11.15%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.66%

加水 3.08%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.55%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.32%

|t�昆_ 函館 0.52% 商品~特徴ût利用方法

乳酸菌 ĄÿāĀ X海道 0.42% 29

※乳酸菌EC-12 200㎎配合/個

0ÿ菌数1兆個Ā

100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

�s�v雪³s¼Äñ�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{|
t�昆_xøüÀûøāĀĀ個V~乳酸菌²配合い�w~w�2
健康{良い成V²配合w1気軽{栄養補給|出来»¸う{考
案い�w~w�2¹´üøýテøx甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふ
わふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x
職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º
{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2※ĂĀā７年0X海道食品機能性表
示<øû·üÿÿ=×得
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

商品カルテ

�s�v雪³s ¼Äñ

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209976435

通年

乳1x

23 ×扱条件

製造工程0(自社製造)

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr)0⇒
eut~芋sw + 調味攪拌 + 加熱0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒
g|t�昆_ + 乳酸菌配合及び撹拌 + 成型0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒0i皮包0⇒
j冷w(急速凍結)0⇒0k包装0⇒
l金属ä知機：Fe1.2/Sus2.40⇒
m保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0n梱包0⇒
o梱包

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1|t�昆_1乳酸菌(殺菌)/ÿāāĀĀĀā1加工w³
粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 32.00%

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 17.50%

砂糖 X海道糖業 国産 11.70%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.60%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.40%

抹茶 静岡屋 京都 0.80%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 148 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 3.7 g

炭水W物 27.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 26.9 g

øùン¹脂肪酸 0.3 g

飽和脂肪酸 1.1 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

商品カルテ

�s�v雪³s0抹茶

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209976602

通年

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1抹茶/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸Ca1
炭酸Mg

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

�s�v雪³s抹茶�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函
館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{京都
wã¼�宇治抹茶²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²加
え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~
恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2
手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y
方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+5日{v消費wvく�uい2

常温{v自然解凍wv1z召N|ºOuい2zz1zyy�~食y方�半解凍wyx

²´¹~¸うz食感xxわsxく»芋~甘u|楽w�~y2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 33.70%

ñ´·üø úüン 国産 29.50%

牛乳 函館酪農公社 X海道 18.40%

砂糖 X海道糖業 国産 9.20%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 6.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.90%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 152 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.8 g

脂質 8.3 g

炭水W物 17.6 g

食塩相当量 0.2 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

25 調理方法x食y方

26 ×扱注意û説明

製造工程

雪³sñ´�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx函館産~ÿ
牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø²Å¿Å¿~ñ
´w包³�¹´üôwy2自然~恵�x職人~手|tくºあr
»1wsxºz芋餡x香pwいñ´|濃厚w�後味~usqº感
²出wvい~y2半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

小麦1乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�(X海道厚沢部町産)1ñ´·üø(小麦粉1þü¼úン1食塩)1牛乳1砂糖1ð
¿ü1x黄(x²含�)ÿ乳W剤(大豆由来)1»ýテþ´ù色素1香料1¿エン酸

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209976657

通年

商品カルテ

雪³s0ñ´

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 28.40%

求肥 Āﾇﾏ 国産 26.40%

い�t o廣軒 X海道 16.50%

牛乳 函館酪農公社 X海道 12.60%

砂糖 X海道糖業 国産 8.40%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 4.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 1.90%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.50%

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 144.1 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1.1 g

脂質 2.8 g

炭水W物 28.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sい�t�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā1甘酸sqいX海道産~苺²使s�濃厚wz
�¹{z¹´üøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふ
わ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人
~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍
w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1い�
t1牛乳1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209977050

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0い�t

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

求肥 Āﾇﾏ 国産 28.10%

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 27.00%

牛乳 函館酪農公社 X海道 14.67%

¶wあz} �t½�õüº 国産 11.50%

砂糖 X海道糖業 国産 9.83%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.00%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.25%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 1.17%

栄養表示(55gあ�º) JT 国産 0.48%

エýû¾ü 159 kｃａÿ 29 商品~特徴ût利用方法

�³qく質 1 g

脂質 2.9 g

炭水W物 32.1 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³s�あ³ð¿ü1X海道厚沢部町産~ÿut~い
�Āx函館産~ÿ牛乳Ā1X海道産~小豆²使s�濃厚wz�¹
{z¹´üøýテø{1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²ふわふわ�
���~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x職人~
手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º{s�
わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半解凍
w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
求肥[ÿĀĄĀ糖(国Õ製造)1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1ut~い�ÿX海道厚沢部町
産Ā1牛乳1¶wあz}1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ1食塩/ÿāāĀĀĀā1加工w
³粉1乳W剤1炭酸Ca1炭酸Mg

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209977005

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0あ³ð¿ü

1個

100袋

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

求肥 Āﾇﾏ 国産 31.30%

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部 24.30%

牛乳 函館酪農公社 X海道 12.50%

āāｭÿāāĀĀĀ ĀĀāÿ X海道 12.00%

砂糖 X海道糖業 国産 10.00%

ĀĀĀĀ 明治 X海道 5.30%

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産 2.30%

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 2.30% 商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 175 kｃａÿ 29

�³qく質 1.4 g

脂質 5.9 g

炭水W物 28.9 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 100.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sÁüº�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Āx
函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{¿
úüðÁüº²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úüðĀ²加え1ふ
わふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2自然~恵�x
職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹´üô2手作º
{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{³2食y方�半
解凍w食y»~|º¹¹ñ2国Õ外~方{人気~商品wy2~
�1X海道´ñü¸~高いÁüº味�函館�qwzくX海道²
代表y»菓子²目指w手作º~w�2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1牛乳1
āāｭÿāāĀĀĀ1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭
酸Ca1炭酸Mg1安定剤(ﾛĀĀĀĀāĀĀÿĀĀÿ)

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209976909

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0Áüº

1個

100個

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部

求肥 Āﾇﾏ 国産

牛乳 函館酪農公社 X海道

砂糖 X海道糖業 国産

ĀĀĀĀ 明治 X海道

ĄĀāĀ 美鈴珈琲

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 133 kｃａÿ 29

�³qく質 0.1 g

脂質 3.9 g

炭水W物 23 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 0.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³sÃüòü�1X海道厚沢部町産~ÿut~い�Ā
x函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø{
美鈴珈琲{依頼wvい»雪³söüンù²練º込�1甘uçえ
�zÿ生¿úüðĀ²加え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�
洋風大福wy2自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸
う{x½q»¹´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy
�使用w~{³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2美鈴
珈琲�X海道最古~Ãüòü店xwv長い間営業u¼vい»老
舗珈琲店wy2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白玉粉1澱粉]1牛乳1
砂糖1ĀĀĀĀ1ĄĀāĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W剤1炭酸
Ca1炭酸Mg

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209977258

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0Ãüòü

1個

100個

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#


1 商品名 21 製造会社名 »ùウõüº0株式会社
2 Õ容量 会社所在地 X海道函館^追V町1番25号

3 Áü¹入º数 TELûāＡＸ 0138-62-6077 û 0138-41-6613

4 最小納品ýóø(Áü¹) Ā-Āａｉÿ butsuryu-k@sky.plala.or.jp

5 Õ装種類û材質 製造地 X海道函館^

6 Õ装寸法 û 総重量 担当者 嘉堂0聖也

7 外装種類û材質 ĀＬ保険加入û商品1衛生1備品管理書0：0有有

8 外装寸法û総重量 22 商品写真

9 賞味期限

10 保存温度帯 冷凍-18℃以O保存

11 販売価|0û0ßW価| 販売価|0324Ö税込

12 JANĄĀĀĀ

13 úüù¿´ð0通常 約1週間

14 出荷可能期間

15 運送便 ﾔﾏĀ運輸û^場便等

16 ĀĀăĀÿĀ ÿĀĀāĀĀ催事ûz土産

17 主原料x~遺伝子組換え食品使用~有無 無w

18 有機}培û特別}培農作物~使用 無w

19 海外w~}培及び製造原料~使用 無w

20 ²üû¾ü原因素材~使用(7大²üûÂン)

解凍前/冷凍-18℃以O保存

解凍後/D+3日{v消費wvく�uい2

解凍後�z早�{z召N|ºOuい2再凍結�品質²損zい~y~wz止�Ouい2

解凍~目安�気温{�¸º~y|40V程度wy2

27 使用原材料 ĀĀĀĀ 原産地 配合率 28

発酵乳 ĀĀāÿ X海道

ut~い�(黄金千貫) ÿāĀā 厚沢部

求肥 Āﾇﾏ 国産

牛乳 函館酪農公社 X海道

砂糖 X海道糖業 国産

ĀĀĀĀ 明治 X海道

冷凍x黄 āｭ-āāĀ 国産

生ĂĀĀÿ ĀĀāÿ X海道 商品~特徴ût利用方法

栄養表示(55gあ�º)

エýû¾ü 146 kｃａÿ 29

�³qく質 1.5 g

脂質 3.7 g

炭水W物 26.6 g

食塩相当量 0.1 g

糖質 g

øùン¹脂肪酸 g

飽和脂肪酸 g 0.00%

※原料事情{¸º変更u{vい��く場合|tvい~y2

d加熱(芋蒸wNr100℃×40V)0⇒
e練º(Ąÿ)+攪拌+調味+加熱(160℃×19V)0⇒
f冷w(冷風{v)0⇒0g成型+包0⇒
h冷w(急速凍結)0⇒
i包装+金属ä知器0Fe1.2：Sus2.40⇒
j保存+検査(賞味期限Õ劣W確認)0⇒0k梱包0⇒0l
出荷

�s�v雪³søüÀûø�1X海道厚沢部町産~ÿut~い
�Āx函館産~ÿ牛乳Ā²使s�濃厚wz�¹{z¹´üøýテø
{X海道産~øüÀûø²練º込�1甘uçえ�zÿ生¿úü
ðĀ²加え1ふわふわ����~ÿ求肥Āw包³�洋風大福wy2
自然~恵�x職人~手|tくºあr»1雪~¸う{x½q»¹
´üô2手作º{s�わsvい»~w包餡機zy�使用w~{
³2食y方�半解凍w食y»~|º¹¹ñ2
※p商品�地産地消1気候変動1省エý1õüùý¹zyÅ¹
テúóúテ³~思考²×º入¼vw}�商品wy2

25 調理方法x食y方
常温w袋~~~40V程度自然解凍wvz召N|ºOuい2
~�1半解凍w²´¹~¸うz食感�z楽w�い��q~y2

26 ×扱注意û説明

製造工程

乳1x

23 ×扱条件

24 ĀāÿăĀÿĀ~原材料表記
発酵乳(X海道産)1ut~い�ÿX海道厚沢部町産Ā1求肥[ÿĀĄĀ糖1砂糖1��米粉1白
玉粉1澱粉]1牛乳1砂糖1ĀĀĀĀ1x黄(x²含�)1生ĂĀĀÿ/ÿāāĀĀĀā1加工w³粉1乳W
剤1炭酸Ca1炭酸Mg

70×70×45 û 58g

Àンüüû

445×360×165 û 6.4kg

90日

4571209976763

通年

商品カルテ

�s�v雪³s0øüÀûø

1個

100個

1ăĀĀ

Õ袋PE,PA,EVOH

mailto:butsuryu-k@sky.plala.or.jp#
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