




容量 1,800ml

入り数 6本

JANコード 4981498002676

商品サイズ（cm） 　　幅　　　10.0cm ケースサイズ（cm） 　　幅　　　35.0cm

　　奥行き　10.0cm 　　奥行き　24.0cm

　　高さ　　40.0cm 　　高さ　　42.0cm

商品重量(ｋｇ) 2.7kg ケース重量(ｋｇ) 17.0kg

発売日 2023年2月6日 配送ロット 5ケース以上（混載可）

アルコール度数 25度

原材料 米（国産）・米麹（国産米）

麹菌 白麹

蒸留 減圧蒸留

酒質 吟醸酵母由来の香りとスッキリタイプ

味わい ほんのり甘くフルーティー

お勧めの飲み方 ◎ロック　◎水割り　○お湯割り

商品特徴

商品規格書

商品名 堕天使黒ラベル

原材料・造り 商品画像

製造元　株式会社恒松酒造本店
熊本県球磨郡多良木町大字多良木1022

TEL　0966-42-2381　　FAX　0966-42-6876

一次仕込み。

黒麹づくりです。

伝統製法を守ります －時間と手間を惜しまない焼酎造り－

株式会社恒松酒造本店は大正6年の創業以来、伝統製法で焼酎を育んで
いる熊本の焼酎蔵です。原料は国産米を使用しています。また、山々から
注がれる豊かな水系を活かし地下100ｍから湧き出る地下天然水を使用す
るなど「水」にもこだわっています。時間と手間を惜しまず、焼酎ユー
ザーに納得頂ける焼酎をご提供します。

「堕天使黒ラベル」は、吟醸香のする本格米焼酎
です。
フルーティーな香りとスッキリとした飲み口はオ
ンザロックがお勧めです。

厳選した吟醸酵母でゆっくり丁寧に低温発酵して

ダテンシ
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